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6 62020[ 
885-01 .۳ ,2023 ۱۷0۲ ,4 0۰ ,36 ,۷۵۲ س- 


۰ مب 161161050 4۸6//۱۱۱/۲۵) ۳۲۲۱۵۱ ۱۸ ]0 ات۲۲۵ )۳۵8)0۵۲۲۵۵ ۵ ۵۵۵۵۸۵ ۳00۵0۸۲۵۲] 
۵ ( ۱۱۵۵051/11 ۸6۵۵/۱۲/۱۸۱۶ 5۵۵2۱۷۲۵۵0 ۱۵۲ (۳۱2۲۱۷۷۵۲۰۵ 


کنطمداطمه‌طی) ت0عط۸ .ظ تمه طونم ۱ رهز دمم ۲۰ ونستمکدهم ۸۲۰ 


۰ ۲۱ مان 0 ۲۱0۷۲ 20-10-01 :۲6061۷60 
2023(۰) .ظ رتطعهوع00) اطخ عک ری بتصه هدوت و۲ ۴۵222۷1 و۷ بتتتاملقطن 30-01-02 :16۷1560 
۰ ما 6054ع )تحار نک ۵۶ دانه؟1 امع۷هطاون۲ ۶ صمجه۵۲۵۷] 31-01-02 :60)60ععظر 
۴ میم صمتل‌ناموظ مه ساآولموم‌نض 0ععسجعگ وه (لته« رد۲ 30-01-03 :عمز1م0 عاصفانه۸۷ 
رامقتاواه موتاعصظ ط< جهتوع۳ م) .885-901 :3604 0۵66 ۳01۵۵۵ 
0 :10۲ 


ار ۱۱۱۱۹ 


عطا مه صقحصبط من قامعله اتحصقط عتعطا م6 هیال 0ع)تصصنا و1 فل‌صامم‌صرمی لهعتصصفط گم صمتاه)ناممه ما ,م۱۵۵0 
جع 2۷6 فاممتمه ممناتاه] مصه متفه ملصوعته ۵۶ ومم‌تنامو وچ 9620۵۵08 ۵۶ فامدهه مط1. مطلفعط اصممصممت وم 
۲ 0960 0660 2۷۵ ۵277۵۵08 عوعطا ۵ ماهتا فوعته آقامدمه ما «الهتهعووه رومتتاجعه 1۵۲ متنطانه‌تتوة 1۵ 120۷8 
۶ 6حاصصننه جح 0۴ ععصعوععم فطا ۵ مب فصم)وود ممتاعنلم0عن ومع طا فاصمطصاهدعه 160ا۵11-20۵و مج فتاه وه 8ع20عع0 
6206۵0 حصم .06۷۵0 فامحتاه .رمع لهمتصمطه . معلتلمرنا . .قلصتمم‌مه . مصاهاسصتفط سجمو . مصقام 
6 11۱0 ۲0 ۲60۱۷۲60 15 11 ,۲۳۵۲۵10۲۵ .۵1۳06 0ج واقصصتصه رفصصصصبط مه فیاملتج2قظ همم قصه 108-00260160 رع910062120201 
۶ ممتاهااونه ۲۳۱۵۱۵۲۷۵۵ .وماماهاهعع۷ 220 بت ۵۶ ب«ومامصطهعا اقعتهطاووم فطع ها ۱2۵0 و عقطا 4صتامم‌صمم 
6 ۱۵۵28 عتقطا عمعصحطصه موله صرح وم گم اتاصدنان مه اتلدتن فطا وعقحععمص ۹620۷660 قح طمناه فصمتیاامی اصع1تاباط 
من همه ۱1۵10 عظ) 2860عععص1 9۵27۷۵۵0 ۵۶ قامهتاه فنامما20 قطا ۲۵۵0۲۵۵0 فععطمتهموع( یامه ۷ .راتازداهاما تمه هه 
٩0/7 ۵‏ تین مطا ۵۶ حصتج مط) رفاط. تن ممامصصماه 220 مماورمه م2۵ راداو رمعصهعه هه مصتتمعصه] 0۶ 
,۷۵1۲6۵ امین مه تفن جم ماه 962660 ۵۶ صمتاه‌تاممه بهتام؟ اوعمطعتم ۵۶ )0مع1له طا ماهعتاوه1۳۷ ها 
۰ 0 1116 م۲2ماو مه روعتاه0۲0۵ )ظع0«متاهه 


[۷۲2661121 2 ۹ 


صهلدت صا 1۱062060 لعمطمتن همم ۵ ظا رقمصا ۱ 0مهع 102 مه عیام مق قه۷ ]صعصصتته‌مده ونط [ 
٩0۲۵۷۵‏ صقطا ر۱۵2 تا مه ۱۷۱۵10 رامع ۵ فصمها ما 2رد منت اه 0عا0عا۵و م۷۵ وفص ۲۷ ,۲۵۱۷۲18۵۵ 
عفنام۲ .موه ۱۵۵۵۱۷۵۵ دامن دوعص آمطومی هه بچمتوه تناما و وه 1آبع 3 4صه 2 ,1 ,0 ۵۶ ولوع1 عم که عفن 96207660 
0 ۱۷۵۸6 20 ۲۷۷۵۵۸ 20 (6ع2)و صمماها لاب ععاله دید 140 مصح 125 ,110) ,وععهاه عععطا ما 0مصصرموم ۳۷۵۵ عطارر0۳۲۵٩‏ 
۵ ۷1 «ع51ع0 »0۱۵01 ماماممهم ۲2009260 جرن 0عقه [128)0۲1۸ و2 4عصمنوع0 مه )ممصصتنومجه ونظ 1 .اصفامهتتاو 2 وه 
حمط 20 65-6260 ۶ (فو) موم فهتامه متام طا هب۱۵ صا 2۲۷۵9۲۵0 ۸۵۲۵ فاتبط مطاز ,فممتاهعل۲۵۵1 
0 ۷۵۲۵ دابا 0۵21060 م1 .صحزصهم ۵ اتمه تدنا معط که تماهت0طه1 رعمامتورردام ]و۷6 ]و۵ عط 6۵ 9161۲60صه 
027٩ ۶ 56‏ 90 208 60 ,30 ععاَلد هه مصصتا افعتقط اج مصمل ق2 عصتام‌صده .۴۳ 90۶۵ ۷10 ۴ 1 21 0275 90 ۲0۲ 
فصح امحصعمطم لهاما رلم2 م01ا01عع2 ,199 رفععصصص متاففتا رقوما امه وه میاه ماته تفن 4ص اتامدتن مصصمو هه 
-1جمحصصصح مصتصهله۱صمدام مج (نامق) مفه)سصونل م00دمومباو ۵۶ اد تاع2 معط فصه تمدری )صهلتدمتاصه رقل‌تمصم12۷] 
۰ ۷۷۵۲۵ 6071۲065 سل۴۸۵) 1۷286 


166165 200 (6) 


6 0۷ ۹62۷۷۵۵0 0۴ طمتامهتعاصاً 240 رفحصتاً ٩0۲2826‏ رامه۵ ۹620۷۵۵0 ]2 ٩0۱۷60‏ فااناوع1 ۸ ۸۵۲0۲۷ م1 

,20201 )200028 عط 0مصته)صتمجط فاصمصهع اه .لتق 0مامنلهبه موم (0.01کم) ]6166 )صدع‌اکتصوله ه 20ظ محصتا 
۶ مجح م1 ,اماصمن طاه 0عتومجدرمن [16۷۵ تمطاونط وج 2 اتمه لهظ 24 ممتجمی فلتمم۷0 ۲۱2 0ص امصمطام لهاما 
۶ طاصمج 0تنطا معط ج صرح رعصصتا عههعماه مطا عصلعمعتعصا ده 060۲6۵860 2010 28007010 20 1۸۵ ,قوعصص مافعتا 1۳11 
۶ صحمحط عط ۶ صمتاعهعاصاً طا عصتندم‌صمن ,موه تمرم فطع صا ۵0تعوهاه ق72 تصیامصصه ]10۳/۵8 مطا ٩0۲22,‏ 


ر6عتااآنمتتوه ۵۶ طانمه۴ روعمممتهه لمسطانهمتا تم که امممنومهن۱ روتمووع۲۳۵1 عاهه0ووظ هه عصع0نو ,۲ا.ظظ -3 م4صه 2 ب1 
۰ ,11210 ره 22 بصهرصه2 ۵۶ ب«الوهب تما 

(1. 6۵2۵۵۰۵6 عصم م1 :۲222۷1 :1تممصظ مه مت طمص دمم -۶) 

۰ 190۱۲۵۵ ید۱ مه ناهاوخ مایت راممص‌تجمعنا متههوم؟! دمم عتبانم ۲۱۵۲ 01 ۲۲۵۲6950۲ ]صم]و1وو۸ -4 
۵ ۲۱۵2۰۳۲ ,۸۲۲۵ رتعامهن ۲0۵62/108 220 


۶ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۳۶ شماره ۴. زمستان ۱۴۰۱ 


۹ ,معط هام ,مدمه )صمل200:0 ,199 ب1۸ ,قفوم )وله بلج تقطا 060و محصتا 90۵۲2۵6 4ص فاصعصاعع 
ون عمط ,فصصتا معجعماه معط ۶ 0ص مطا که .عصصتا ععهعماو عطع عصتمههعصا رها 0عفهعمصا تزنتامه ۵2۲۵ با۸ظ 200 
(۶۵ 48.14) 20207 )صه0 20 ۱0۳/۵۹۲ م1 ,تا [معاجمی فطا ها 0ع۷تموهاه ۱۷۵۲۵ ۵۳۲ مه ووم1 )طمه/ ,185 0۶ 16۷۵1 
3 مد ۵096۷۵0 و۷2 مدمه )صدلنرماصه )ومطونط عط) هه مصصتا )مع7قط کج تصعصدعه امتاجمی فطا صا ۵0موهان ۷۸28 
عص 21 فا ٩0۷760‏ فصحعصه ۵۶ صموزتدم‌جصمن .۵۵00 مههعماه ۵۶ لصه فطا که اصمحصاهعتا امجتانه مدعاه مه ۵ وزه16۷ 
6 0۲0۱۷۶ 0۴ 1 / ع 3 0۶ )ممصصادمه) عمط ما 0عتموهان قهه انامه مصررجصه هط )فعطعنط مطاً بمههعماه ۶ه و02 30 11۲5۲ 
نل۸ظ )107۷۵۹ 6 رلمنتهم ٩۱۵۲220‏ 0۲ 620 معط که ,اصمحصتتممن معط تمه 60وهمعمص زونه باتامج مصررر2صو بآ۳۸ 
5 لفط .200۷107 ل۸ط ععطونط 0قظ مقعله مه 1 ع 3 ۵۶ ]ممصصاهع۳] اب آمجم ما 0عتموهان فه انامه مصررمصم 
2010 عتصصقفصصته- مه ما مصتصقاها متام که ممتوهبجم عمط وم2 هه مفتان‌طه)مصه 1۵۲0۵2010 همهم مد موجه ام ۵ 
۷ 0 0۳0000108 ف) ۵ و12 4ص فزمصوممهج ماه عم فتفمطامنومنه عمط طاً وماو فت مطا ود طمتط۳ 
ط هم 2ص فنطا ۵۶ وتطمممتاهام1 ۵0510۷۵ 20 017601 م1 .عزمصم7 12 4صه رفعتمهام ردام رصتصعنا مج یاو وعاتان0ه)2۵ 
0 0۵۷۵و رمعصه۳ه 0۱۵۵0 ۵۶ ات مطا ظ 0۷۵۲۵0عون قرفع‌ها فقظ فه1مممها مه فامعفطم ۵ فتفمطامره معط 
۷ 1060162860 12۷0۵۵108 مه امصمطام لهامع معط عقط 97۵0مو صعفصظ فطل گ۵۶ ج0فتنهم‌جدمم قط ۵۶ فالناوع1 م1 .فتاه 
اوع هط له ات آمتومی مر ۵0دون مهنه (۳۷۷ اي 0۸۳۰۱00 عصه 23) امصعطم امعهها ۲6 .عصصتا عهحعماه عط) عصتومعتطز 
عقعله مها که دایعا 3 مر 0عبموهان قوس امصمطم تماما ۵۲ نموم ۳۷۷ جع 0۸۵۳۰100 عصظ 8.88) تفعطعنط عطا 240 
۲ ۹0126 ۰ 0 1۲6800886 فصتامم‌مومع . مت1مصمطام مقققام فاصقاظ بعمهعماه ۵۶ طامموه عمط که ماه 
۵ 6۱۷۵۵۶ متطاعممه16۱ ع7تالد00 ۵ ود معقطا عقط) ب«مطی وعتل‌بد .عا۲۵ مفصعلع0 )صم)عممرحصا ه فاص )2 وهصنامم‌طمم 
5۲ 3۵ عه 4هه فهصتامممهمم متامصمممبدامم مقلج مته وزمصم۳12 .امه اصهل0دماصج تتقطا م4صح غصمتجمی امصمدام 
۵۷ 0۲۵۵۵2۵010 0۴ 2007107 6ظ روصفام ظا رووعاه 0420۷۵ دنا .عاصقام که فقصتامم‌صم تدطمعع8 صه)1۳02۵0۴ 
40 ماصهام طا کصهلمتهاه مه فهمتامموممی 10ممم ۳۱2 .فلوم مدمه فهتممم7 2 ۵ راهم معط «المتهعووه روع8هع1001 
فانصا معط مصح تب معط گم تمدمی صملنرمتامه معط وعمصمطصه ماه ۹۵2۷۵۵0 .امه )هل مامح امد 
ص 160م2 عاصمصندعه عمط عصمصصه )61160 ]قعها عطا مق )مره ۹620۷۵۵0 ۵ 3 ۵۶ اصمحطاهمع۲ ولهع۲201 معصوموند0 
مصرر2صه ۸ مه فلزمم112۷0 قمع امصعمطام هام ,مدمه اصملت0تاص2 ب1۸ رووم1 اطعله۷ ]بیط روععحصحظ مصتصتهمتم 
۵ 224 ول708۵01 112 رامععطام لهاما ۶ اصامصصع مطع 0عمهععهه1 ماه 5620۷۵۵0 ۵۶ و16۷ عمط اه .2011۷10۷ 
0 .16۷۵۱ فاممصصاهعا فص عصمصصع 7۵0عوها0 ۷/2۵ ممعم01601 )صهع‌لنروژه مط غیاها رفحصصتا عههعماو مطا تعبن 21 پاتمدمروه 
نم مه هجو )صهلندمتاصه مطا 0عفمعمص1 لماع مها ۹620۷6۵۵0 2/۱ 3 ۵۶ ممتاهءنانم2 ما رفتانافع: مطا ق۵ 
ماع الوم 20 تصمصاجع متا ۹6207۷660 بالتاع۲ ۵ فخ .عصصلا وههعماو ۵۶ در 90 عصتتل انامه مرسمه 

027٩ ۰‏ 90 عمیسل )ت۱0 ۵۴ ۱۱۶۵ عاعطه معط مصتعدعمص فصه اتلمتن مط) عصتصته)صتق 


ا 0 


اصزم01عصه فقط تفص صح طلدعط صقحصبیط طع عااتاهم‌ججمی 4ص و4صنام‌مصصمی عمط فطل گم عم ود امه 56207660 

0 .۵۵۲100 ]و۷۵ عقاوم فص بمتافتان تا صتقاصتفهه لصح عن1 امه معط مفهم‌عص مق فطل مباله اقومت)تمتاه 280 
٩01109, 21‏ ماطاتاامو ماما رووعصصی ات وم امه اصهم‌تلتصعلو ۵ فقط امهتان 620۷660 0۴ ممتاهنام2 تقنام] ,تمه 
مصتصقاها معط مصررجصه عمط مه نامه اصملتدمتاصه ماما رفعتمصم م1 لهاما . مضه امصقمطام رن صتحصمااه ‏ رعع2 
0 ۱۱۵ مممصصن .۵4م0م10۵ و1 هه بعب تایه اتتتجت! نم اصمصاهم‌تا ماقتاممتممو2 م1 .عفهزلهنممصصصه 


26 1098 )۷۵۱۵ اتب ,(40.406) وومصصی هم )مع1ه اوعها معط مقظ )ممتاه 27۷۵۵0عو ۵۶ 2 5 رفتصعصاعع 
«(81.17760) امصمطام لهاما ,(26.70۵) سالمدمهه )200020 ب(رم33.264) 0 صتصصها۷ ب(م25.37) 2010 ماطماهطت ,(41.8760) 
۰ 0 0275 90 طا آماجمع فطا م6 0عت2مطه۵ن (153.7590) 2600۷10۷ مصهمصه هط مه (103.6790) و10مصم۶127 ۵۲21 


صرح امصعطم ما10 ,عصررمصه موه17-هنصمحصمصه مصتصهاهاصمطاظ رمطاروهیوه عنام ,دود )صهلترماد :1۵۲۱۷۵۲۵8 
112۷0015 


نشریه علوم باغبانی 


که 


0/۰ 


مقاله پژو هشي 
جلد ۰۲۶ شماره ۴. زمستان ۴۰۱ ص. ۸۸۵-۹۰۱ 


بهبود خصوصیات پس‌ازبرداشت میوه کیوی رقم "هایوارد" با کاربرد قبل‌ازبرداشت جلیک 


قهوه‌ای (۱000510 ۸60۵1:(۲/۱۵۱۱) 


مهشید غفوری (- فرهنگ رضوی *- مسعود ارغوانی *- ابراهیم عابدی قشلاقی* 
تاریخ دریافت: ۱۴۰۰/۰۷/۲۸ 


تاریخ پذیرش: ۱۴۰۰/۱۱/۱۱ 


چکیده 


جلبک قهوه‌ای جزو زیست محرک‌هایی است که بدون اثرات مخرب زیست محیطی در تولید محصولات باغی و زراعی مورد استفاده قرار می‌گیرد. 
این پژوهش به‌منظور بررسی تأثیر تیمار جلبک قهوه‌ای به‌صورت محلول‌پاشی بر روی شاخه. برگ و میوه بر برخی خصوصیات کیفی و فعالیت آنتی 
اکسیدانی میوه کیوی رقم "هایوارد" به صورت فاکتوریل (فاکتور اول: محلول‌پاشی جلبک قهوه‌ای در چهار سطح (صفرء ۰۱ ۲ و ۲ گرم در لیتر) در سه 
زمان ۸۱۱۰ ۱۲۵ و ۱۳۰ بعد از مرحله تمام گل؛ فاکتور دوم: زمان انبارمانی در ۴ سطح صفر» ۳۰ ۶۰ و ٩۰‏ روز پس از انبارمانی) بر پایه طرح بلوک‌های 
کامل تصادفی با سه تکرار انجام شد. میوه‌های تیمار شده به مدت ٩۰‏ روز در شرایط انباری با دمای ۱ درجه سلسیوس و رطوبت نسبی ٩۰‏ درصد 
نگهداری شدند و به صورت ماهیانه مورد ارزیابی قرار گرفتند. نتایج بدست آمده حاکی از تأثیر معنی‌دار تیمار عصاره جلبک قهوه‌ی بر صفات مورد 
ارزیابی بود. تیمار عصاره جلبک قهوه‌ای موجب حفظ سفتی بافت میوه» وبتامین ث» ظرفیت آنتی‌اکسیدانی, فنل» فلاونوئید کل و آنزیم فنیل الانین 
آمونیالیاز (-۳۸) در مقایسه با تیمار شاهد شدند. تیمار ۳ گرم در لیتر جلبک قهوه‌ای بهترین تأثیر را در بين تیمارهای اعمال شده در حفظ سفتی 
(۴۰/۴۰ درصد)» درصد کاهش وزن میوه (۴۱/۸۷ درصد) اسید قابل تیتراسیون (۲۵/۳۷ درصد)» ویتامین ث (۳۳/۲۶ درصد) ظرفیت آنتی‌اکسیدانی 
(۲۶/۷۰ درصد) » فنل کل (۸۱/۱۷ فلاونوئّید کل (۱۰۳/۶۷ درصد) و فعالیت آنزیم ,۳۸ (۱۵۳/۷۵ درصد) نسبت به شاهد در ٩۰‏ روز انبارمانی داشت. با 
توجه به اثرات مثبت تیمار عصاره جلبک قهوه‌ای بر حفظ کیفیت و افزایش ماندگاری میوه کیوی در طی دوره انبارداری» چنین به نظر می‌رسد که کاربرد 
این ترکیب در مقیاس وسیع به عنوان یک راهکار مناسب جهت افزایش کیفیت میوه کیوی رقم هایوارد قابل توصیه باشد. 


واژه‌های کلیدی: آنزیم فنیل آلانین آمونیالیازن ظرفیت آنتی‌اکسیدانی. فلاونوئید و فنل کل» محلول‌پاشی 


مقدمه 
کیوی‌فروت (1:61050ع ۸6137410) سرشار از ویتامین ) و 


دارای ترکیبات مختلف دیگر از جمله ویتامین ۳ پلی‌فنل‌هاء مواد 
معدنی» اسیدهای آلی و رنگریزه‌ها است 1 :2011 ,.۵1 6 تعاصت۲) 


۸ ۲ و ۲- به‌ترتیب دانشجوی دکتری و دانشیاران» گروه علوم باغبانی. دانشکده 
کشاورزی دانشگاه زنجان, زنجان 
(#- نویسنده مسئول: 

۴- استادیار پژوهشی بخش تحقیقات علوم زراعی- باغی» مرکز تحقیقات و آموزش 
کشاورزی و منابع طبیعی استان گیلان. سازمان تحقیقات آموزش و ترویج 
کشاورزی» رشت. ایران 


۴ ۷ ۵ م ۲۵۸2۵۸۱۷۱۰1۵۲2 :أتمط) 
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(2009 ,.۸1 61. این میوه به علت داشتن ویتامین ) و مواد معدنی می 
تواند به عنوان یک عامل ضد سرطان نیز عمل کند و همچنین به 
خاطر دارا بودن طعم و عطر مطلوب. ارزش غذایی و دارویی فراوان 
یکی از محبوب‌ترین میوه‌ها در جهان به‌شمار می‌آید «0:ع۳۵) 
(2003 ,جهمویع:۳6 0جد. طبق آمار فائو در سال ۲۰۱۹ میزان تولید 
کیوی فروت در جهان بیش از چهار میلیون تن بوده است که ایران با 
تولید ۳۴۴ هزار تن در رتبه چهارم تولید جهانی قرار گرفته است 
(2019 ,۳۵0 این مقدار با رعایت اصول باغداری و یافته‌های 
تحقیقاتی کاربردی. تا حدود دو برابر قابل افزایش است. عملیات 
مختلف کشاورزی» عوامل ژنتیکی» شرایط قبل و پس‌ازبرداشت بر 
ترکیبات شیمیایی و عمر انباری کیوی‌فروت تأثیر می‌گذارند 


۸ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۳۶ شماره ۰۴ زمستان ۱۴۰۱ 


(2003 ,صمواع:۵ع۳ 220 8ظ50ع۲ع۳). تغذیه صحیح درختان از 
کیوی‌فروت از اهمیت بالایی برخوردار می‌باشد. اخیراً استفاده از انواع 
ترکیبات آلی به صورت محلول‌پاشی برای بهبود کمی و کیفی 
کشاورزی ارگانیگ نیز به یکی از بخش‌های مهم تبدیل شده است 
(2012 .47 21 0۳061)) زیرا مصرف غذاهای ارگانیک در طی ده 
سال گذشته به طور گسترده در سراسر جهان افزایش چشم‌گیری 
داشته است (2017 ,1 0ص2 2ص 

جلبک درپایی (اسکوفیلوم نودوسوم!) دارای محرک‌های رشد. 
فسفر و پتاسیم» کلسیم و هورم ون‌های گیاهی می‌باشد 
(2014 .اه ۶۶ ۳16020067-11611۳6172). استفاده از محلول‌های 
غذایی قبل‌ازبرداشت همانند جلبک دریایی از جمله راه‌کارهایی ات 
که باعث افزايش کیفیت و کمیت محصول تولیدی در باغ شده که در 
نتیجه باعث افزایش خصوصیات انباری» پس‌ازبرداشت و بازار پسندی 
آن می‌گردد. پژوهش‌های انحام شده نشان داده‌اند که استفاده از 
عصاره آبی جلبک دریایی باعث افزایش عملکرد و کیفیت میوه در 
نارنگی و پرتقال (2002 ,.1» 61 ۳0۳069)» توت فرنگی ۰ 1۷255) 
(2004 .۵1 . انگور و سیب (2007 ,.6 ۶1 6۲۲)) و هندوانه 
(2010 ,.۸1 ۶ ۸061-۱]272000) شده است که به‌دلیل وجود 
مواد افزایش‌دهنده متابولیسم سلولی مانند تنظیم کننده‌های رشد 
گیاهی از جمله اکسین جیبرلین و سایتوکینین و نیز اسمولیت‌های آلی 
مانند بتائین» اسیدهای آمینه. عنصرهای معدنی» پلی‌ساکاریدها و 
ویتامین‌ها در عصاره این کود زیستی می‌باشد :2007 ,.01 61 (65)) 
(2001 ,.۵1 ۶1 2۵0206 :2009 ,.۵ ۶1 1627. محلول‌پاشی عصاره 
تجاری آسکوفیلوم نودوسوم ۷ و ۱۴ روز قبل‌ازبرداشت در اسفناج 
عمر انباری آن را بهبود بخشید ,./۵ 61 ۳2۲ :2011 ,.۵1 ۶1 ظ۳2) 
(2013. جدا از عملکرد و کیفیت. استفاده از عصاره جلبک دریایی 
منجر به افزایش عمر پس‌ازبرداشت آووکادو و گلابی گردید 
(2014 .اه ۶ اع۵ :1978 ,.۵1 2 107060). کاربرد عصاره 
آسکوفیلوم نودوسوم در مزرعه کلم» سیب‌زمینی و پیاز به میزان ۳ و 
۰ لیتر در هکتار یک‌بار در ماه باعث افزایش قابل‌توجه ترکیبات فنلی 
و فلاونوئیدها شد (2014 ,.۵1 6 2 [-1012). با توجه به اهمیت 
میوه‌های ار گانیک و عاری از سموم شیمیایی استفاده از ترکیبات 
طبیعی مانند عصاره جلبک قهوه‌ای یکی از روش‌های افزايش کیفیت 
میوه است. لذا هدف این پژوهش بررسی محلول‌پاشی برگی جلبک 
قهوه‌ای بر خصوصیات کیفی وکمی و ظرفیت انتی‌اکسیدانی کیوی 


1- ۸6۵01:۱۲۱۱ 


فروت رقم هایوارد" بود. 


مواد و روش‌ها 

این پژوهش در یک باغ تجاری واقع در شهرستان آستارا با 
موقعیت جغرافیایی ۲۸ درجه ۲۲ دقیقه و ۴۷/۶ ثانیه شمالی و ۴۸ 
درجه ۵۱ دقیقه و ۱۳/۳ انیه شرقی و ارتفاع از سطح دریا ۲۲+ متر در 
بهار و تابستان ۱۳۹۹ انجام شد. در پنج سال اخیر بیشترین دمای ثبت 
شده در این شهرستان ۲۶/۶ درجه سلسیوس (مرداد ماه) و کمترین 
دما ۷/۶- درجه سلسیوس (بهمن ماه) گزارش شده است. متوسط 
بارندگی سالانه ۱۳۸۱ میلی‌متر است. درختان کیوی‌فروت رقم هایوارد 
با سیستم تربیت تی بار و با فاصله ۲/۵ * ۴/۵ کشت شده بودند. تاک 
قاقر کوش فروی ده نازاس تکو ات ار زضاسا رید 
میزان محصول جهت محلول‌پاشی انتخاب شدند. تیمار جلبک قهوه‌ای 
به‌صورت محلول‌پاشی بر روی شاخه برگ و میوه در قالب آزمایش 
فاکتوریل شامل فاکتور اول: غلظت جلبک قهوه‌ای در چهار سطح 
(صفر» ۰۱ ۲ و ۲ گرم در لیتر) و فاکتور دوم: زمان انبارمانی در ۴ سطح 
(صفر» ۰۳۰ ۶۰ و ٩۰‏ روز پس از انبارمانی) بر پایه طرح بلوک‌های 
کامل تصادفی با سه تکرارانجام شد. جلبک قهموه‌ای مصرفی تولید 
شر کت 562012005 ۸20120 کانادا به صورت پودری و با قابلیت 
حل آسان در آب بود که محتوی عصاره جلبک دریایی آسکوفیلوم 
نودوسوم ٩۳/۵‏ درصد. نیتروژن کل ۰/۷ درصد. فسفر قابل استفاده 
۲ درصد پتاسیم محلول در آب ۱۷ درصد. مواد آلی ۴۵ درصد می 
باشند. محلول‌پاشی در سه مرحله ۰۱۱۰ ۱۲۵ و ۱۴۰ روز بعد از تمام 
گل صورت گرفت. میوه‌ها در آبان ماه با میزان مواد جامد محلول 
۶۱۵-۲ درصد برداشت شده و به آزمایشگاه فیزیولوژی پس‌از 
برداشت گروه باغبانی دانشگاه زنجان منتقل شدند. میوه‌های تیمار 
شده به سردخانه با دمای ۱ درجه سلسیوس و رطوبت نسبی ٩۰‏ درصد 
منتقل شدند و در فواصل زمانی ۰۳۰ ۶۰و ۹۰ روز مورد ارزیابی قرار 
گرفتند. همچنین به منظور ایجاد شرایطی مشابه با عمرقفسه‌ای 
معمول, قبل از اندازه‌گیری صفات. میوه‌ها به مدت ۲ روز در دمای ۲۵ 
درجه سلسیوس نگهداری شدند. 


صفات مورد ارزیابی 

اندازه‌گیری صفات در ۴ زمان صفر (قبل از انبارمانی» ۰۳۰ ۶۰ و 
۰ (روز بعد از انبارمانی) انجام شد. وزن میوه‌ها قبل از شروع 
انبارداری و پس از خروج از انبار با استفاده از ترازوی دیجیتال مدل 
([۱۷۸۵۲۱۸) ساخت کشور ایران اندازه‌گیری و درصد کاهش وزن 
میوه‌ها محاسبه گردید. سفتی بافت موه با استفاده از نفوذٌ سنج دستی 
مدل (1618 >051) ساخت کشور ژاپن با قطر پروب ۸ میلی‌متر بر 
روی ۲ عدد میوه در هر تکرار از سه جهت و بعد از برداشتن پوست 


غفوری و همکاران. بهبود خصوصیات پس‌زبرداشت میوه کیوی رقم "هایوارد؟ با کاربرد قبل‌ازبرداشت جلبک قهوه‌ای ... ۸۱۸۳۹ 


میوه انجام شد و برحسب کیلوگرم بر سانتی متر مربع بیان شد 
(2007 .۵1 6۲ 0۷۲608). 

اندازه‌گیری مواد جامد محلول با استفاده از دستگاه رفراکتومتر 
دیجیتال مدل (۸1220-۸۲0-20)۳ انحام و به‌صورت درصد بریکس 
بیان گردید. اندازه‌گیری اسیدیته قابل تیتراسیون (بر اساس غالبست 
اسید سگزیک با اتتفاده از کش آسیون با سوق 7۱+ خزمال تسام قفا 
اسیدیته آب میوه با استفاده از 014 متر دیجیتالی اندازه‌گیری شد 
(2013 .اه ۶7 016ا؟). 

تانق اسکوزیک اوتایخ .ع ۲ ابطاده از بانه رگن 
۲وع۶-دیکلروفنول‌ایندوفنل انجام گرفت و برحسب میلی‌گرم در ۱۰۰ 
گرم وزن تر بیان شد (2006 .۵1 61 0۲), 

رای اندزه‌گیری میزان فنل, فلاونوتید کل و ظرفیت آنتی 
اکسیدانی از عصاره متانولی میوه. سانتریفوژ شده به مدت ده دقیقه با 
سرعت ۱۰۰۰۰ دور در دقیقه استفاده شد. محتوای فلاونوئید کل 
عصاره‌ها با روش ارائه شده توسط کاجو و همکاران .۵1 2۶ ۲زنفع) 
(2006 اندازه‌گیری شد. جهت به دست آوردن منحنی کالیبراسیون از 
کوئرستین به عنوان استاندارد استفاده شد. به‌طوری که غلظت‌های 
مختلف آن به جای نمونه‌ها ریخته و میزان جذب آن‌ها توسط 
اسپکتروفتومتر مدل (232 356 210۸0 5۸۳۸6) ساخت 
کشور فرانسه در طول موج ۵۰۷ نانومترخوانده شد و در نهایت مقدار 
فلاونوئید کل بر حسب میلی‌گرم کوثرستین بر ۱۰۰ گرم وزن تر 72 
(۳۷ ۱ 0.100 بیان گردید. محتوای فنل کل با استفاده از 
واکنشگر فولین سیکالتو اندازه‌گیری شد جهت به دست آوردن 
منحنی کالیبراسیون غلظت‌های مختلف گالیک اسید به جای نمونه‌ها 
ريخته و میزان جذب آن‌ها در طول موج ۷۲۰ نانومتر قرائت شد و 
نتایج مطابق با میلی‌گرم اسید گالیک در ۱۰۰ گرم وزن تر میوه ع) 
(۳۷ اع 0۸۳.100 بیان شد (1965 .۵1 61 حماهع‌طذ5). 

ظرفیت آنتی‌اکسیدانی عصاره میوه‌ها از طریق خاصیت خنشی 
کنندگی رادیکال آزاد ۳۳1 تعبین گردید. مقدار۵۰ میکرولیتر از 
عصاره سانتریفیوژ شده را به ۱۹۵۰ میکرولیتر محلول ۳۳۲ با 
غلظت ۰/۱ میلی مولار اضافه گردیده و سپس به سرعت هم‌زده شد و 
در دمای اتاق به مدت ۱۰ دقیقه در تاریکی تا رسیدن محلول به حالت 
یکنواخت نگهداری گردید کاهش میزان جذب در طول سوج ۵۱۷ 
نانومتر با دستگاه اسپکتروفتومتر تعبین گردید. سپس ظرفیت آنتی 
اکسیدانی عصاره‌ها به صورت درصد بازدارندگی 13۳۳۳۲ محاسبه 
گردید (2012 .1 ۶1 20طعدع(1). 

سنجش فعالیت آنزیم فنیل آلانین آمونیالیاز (۳۸) با استفاده از 
روش زاکر (1968 ,7ع201) انجام شد. ابتدا ۲ گرم از بافت میوه با 
۰ میلی‌لیتر بافر بورات سدیم با ۸/۸ < 211 کوبیده شد. سپس محلول 
تهیه شده به مدت ۱۰ دقيقه با سرعت ۱۲۰۰۰ دور در دقیقه 


افربورات سدیم با ۵۰۰ میکرولیتر محلول فنیل آلائین ۲۰ میایمولار 
داخل لوله آزمایش ریخته و به مدت یک ساعت در حمام آب گرم ۳۷ 
درجه سلسیوس قرار داده شد. فعالیت آتژيج با اندازه‌گیری میزان جذب 
محلول در طول موج ۲۹۰ نانومتر تعیین و بر حسب یونیت بر گرم 


طرح آزمایشی و تجزیه داده‌ها 

این آزمایش به صورت فاکتوریل (فاکتور اول: غلظت جلبک 
قهوه‌ای در چهار سطح؛ فاکتور دوم: زمان انبارمانی در چهار سطح) بر 
یه رم باوکتهای کامل تصلافی با مه تگرار [هر تکرار ضاوتی زک 
درخت) طراحی و اجرا شد. تجزیه و تحلیل داده‌ها با استفاده از نرم 
فزار 5۳55 نسخه ۲۰ و مقایسه ميانگین‌ها به روش آزمون چند دامنه 
ای دانکن در سطح احتمال ۵ درصد و ترسیم نمودارها به کمک نرم 
افزار ۳۵1 نسخه ۲۰۱۶ انحام شد. 


زمان انبارداری و اثر برهمکنش بین غلظت جلبک قهوه‌ای و مدت 
تیتراسیون» اسیدتیه آب‌میوه. درصد کاهش وزن» ویتامین ث» ظرفیست 
آنتی‌اکسیدانی کل, فلاونوئید و فنل کل و آنزیم فنیل آلانین آمونیالیاز 
از نظر آماری در سطح احتمال یک درصد معنی‌دار شد (جدول ۱). 


سفتی بافت میوه 

مطابق نتایج مقایسه میانگین, با افزايش مدت زمان انبارمانی 
سفتی بافت میوه کاهش یافت و در زمان برداشت و ۲۰ روز پس از 
انبارمانی بیشترین میزان سفتی در تیمار عصاره جلبک قهوه‌ای ۲ گرم 
در لیتر و کمترین میزان سفتی بافت در تیمار شاهد مشاهده شد و در 
زمان‌های ۰۳۰ ۶۰ و ٩۰‏ روز میوه‌های تیمار شده با غلظت‌های مختلف 
جلبک قهوه‌ای بدون اختلاف معنی دار نسبت به یکدیگر» بطور معنی 
داری دارای سفتی بیشتر نسبت به شاهد بودند (شکل ۱). این کاهش 
سفتی بافت میوه در نتیجه فعالیت آنزیم‌های هیدرولیز کننده دیواره 
سلولی نظیر پلی‌گالاکتورونازء پکتین متیل استراز و بتاگلوکوزیداز است 
که همه این آنزیم‌ها پکتین را مورد هدف قرار می‌دهند -۳۵۲) 
(1995 ,22716 ۷. تیمار عصاره جلبک قهوه‌ای به‌طور موثری موجب 
کند شدن فرآیند نرم شدن بافت میوه نسبت به تیمار شاهد در طی 
دوره انبارمانی شد. محتوی عصاره جلبک دریایی حاوی ٩۳/۵‏ درصد 
از جلبک آسکوفیلوم نودوزوم است. جلبک قهوه‌ای به عنوان یک ماده 
خام حاوی طیف متنوعی از ترکیبات آلی و غیر آلی هستند. عناصر 
معدنی عصاره آسکوفیلوم نودوزوم شامل نیتروژن, فسفر پتاسیم 


۰ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۳۶ شماره ۴. زمستان ۱۴۰۱ 


کلسیم. آهن» منيزیم» روی.سدیم و گوگرد هستند ,.۵1 6 ط۵0221) 
(2009 که محلول‌پاشی قاچ درخت باعث جذب عناضر توسط گیاه 
می‌شود که به بافت‌ها و میوه‌ها منتقل می‌شود. لذا سفتی بیشتر بافت 
میوه‌های تیمارشده با جلبک قهوه‌ای احتمالا به دلیل به‌دلیل در 
دسترس بودن کلسیم موجود در خود عصاره جلبک قهوه‌ای باشد و از 
طریق افزایش جذب کلسیم و انتقال آن به میوه‌ها باعث سفتی و 
استحکام بافت میوه شود (2015 ,.]۵ ۵ 0۳2/127206 سفتی 
بافت میوه یکی از شاخصه‌های مهم در عمر انباری میوه. فرآوری میوه 
و بازارپسندی محصول می‌باشد که بر پذیرش مصرف کننده تأثیر می 
کذا ود بافت فیوه ترسظ در کیب فیواره باوج فعار سارلنن آتاتوتی 
سلولی و محتوای آب سلولی تعیین می‌شود (2009 ,.]» ۶ ۷25ن01). 
نرم شدن بافت میوه می‌تواند به‌دلیل افزایش فعالیت درونی آنزیم‌ها و 
درنهایت تخریب دیواره سلولی باشد (2009 ,.۵1 ۶ 21۷۵80۷16 
کلسیم در ساخت لایه میانی سلولی که از جنس پکتات کلسیم است 
نقش اساسی دارد و به عنوان یک عامل متصل کننده بین ملکولی در 
با جلوگیری از فرآیند حلالیت و کاهش آن باعث کاهش میزان نرمی 
بافت می‌گردد. این عنصر با استقرار در دیواره سلولی به عنوان اتصال 
دهنده بین ملکولی که به ترکیبات تیغه میانی ثبات می‌بخشد. 
ساختمان دیواره سلولی رو حفظ می‌کند. از سویی کلسیم ساختار و 
وظایف غشای سلولی را تحت تآثیر قرار می‌دهد و با متصل کردن 
پروتئین‌های دارای نقش آنزیمی و غیرآنزیمی به فسفولیپیدهای غشاء 


سلولی ایفای نقش کرده بدین ترتیب از فعالیت آنزیم‌های تولیدکننده 
اتیلن که ساختارپرتئینی داشته و به غشای سلولی متصل هستند. 
می‌کاهد. در نهایت با تولید کمتر اتیلن» که تحریک کننده فعالیت 
آنزیم‌های هیدرولیزکننده دیواره یاخته‌ای است دیواره سلولی کمتر 
ریت سوه و مرا شاوی یم مت زاف ماه ها اه 
کلسیم با قرر گرفتن در دیواره سلولی و نیز کاهش تولید انیان در 
حفظ سفتی بافت میوه نقش خود را ایفا می‌کند .1 6 ۵0۵127ظ) 
(1999. نتایج مطالعه حاضر با نتایج آزمایش .۸ » تفطند5) 
(2010 درباره تاثیر محلول‌پاشی عصاره جلبک دریایی در افزایش 
سفتی بافت و کیفیت میوه در بادام زمینی و همچنین با نتایج آزمایش 
(2018 ,.۵1 ۶ 0۷610 در بررسی تاثیر محلول‌پاشی میوه انبه با 
عصاره 0050/7 .۸ که باعث افزايش سفتی و کیفیت بافت میوه 


مواد جامد محلول کل 

ثر متابل محلول پاشی جلیک قهوه‌ای * مدت انبارمانی نشان 
داد که با افزایش زمان آنبارمانیمیزان مواد جامد محلول کل افزایش 
یافت (شکل ۲). بیشترین میزان مواد جامد محلول (۱۳/۲۶ درصد 
بریکس) در میوه‌های تیمار شده با عصاره جلبک قهوه‌ای ۲ گرم در 
لیتر در ٩۰‏ روز پس از انبارمانی و کمترین مقدار (۶/۳ درصد بریکس) 
در میوه‌های تیمار شده با شاهد در زمان برداشت مشاهده گردید. 
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شکل ۱- تأثیر عصاره جلبک قهوه‌ای بر سفتی بافت میوه کیوی رقم هایوارد" در طول مدت انبارمانی 
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(0.05>م ,0(۷۲۲) 

میزان مواد جامد محلول در میوه از فاکتور های ممم و تعیین ساکاریدها و غلیظ شدن عصاره میوه (2008 ,.1 6 ۷2۲2۵5) و 
کننده کیفیت میوه‌هاء به‌ویژه کیوی‌فروت است. افزایش میزان مواد افزایش فعالیت آنزيم ساکارز فسفات سنتاز )٩۳5(‏ در بیوسنتز ساکاروز 
جامد محلول کل به‌دلیل افزایش جذب عنصر پتاسیم و نتیروژن است باعث افزایش مقدار مواد جامد محلول در میوه‌های کیوی تیمار شده 
که این عناصر پتاسیم و نیتروژن نقش مهمی در افزايش فتوسنتز و می‌باشد (2008 ,.۵1 61 نصنته12۷) می‌شود. نتایج این آزمایش با 
همچنین افزایش کربوهیدارت ذخیره‌ای برگ و انتقال به میوه است نتایج (2013 ,.1 ۶ 12۷20۳12701) بر روی گوجه گیلاسی که بیان 
که هنگام انبارمنی بهدلیل تنفس و فعالیت آنزیم‌های تجزیه کننده کردند محلول‌پاشی میوه با عصاره جلیک دریایی باعث افزایش میزان 


دیواره سلولی (2008 ,.۸1 2 ۳1ع2؟) » تسریع در روند تجزیه پلی مواد جامد محلول کل بافت میوه شد مطابقت دارد. 
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شکل ۲- تآثیر عصاره جلبک قهوه‌ای بر مواد جامد محلول کل میوه کیوی فروت رقم هایوارد" در طول مدت انبارمانی 
۵ ۱۲۱2۲۱۷۵۲۰۲ ۰ ۱6 ۵ 0زامز عاصابامی آهام) ات 0 واه (۱۵08 نآ60۵ع4) 562۷۲۵۵۵0 ]۵ ]01160 1۳6 -2 ۲1۵۱0۲6 
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اسید قابل تیتراسیون قهوه‌ای با غلظت ۲ گرم در لیتر در در زمان برداشت و کمترین مقدار 
مقايسة میانگین داده‌ها نشان داد با افزایش مدت انبارمانی میزان (۱/۳۳ درصد) در پایان ۹۰ روز انبارمانی در تیمار شاهد بود. تیمار 
اس قانل ثش آسیون کاقش یافت کد رین فیران استد‌فاین عصاره جلبک قهوه‌ای با تأثیر مثبت بر روی میوه‌های تیمار شده مانع 
تیتراشیون در شدای انبارساتی انبازهگیرین شید اما پسی از ٩*‏ روز از افزایش تنفس سلولی و تآثیر بر چرخه کربس مانع کاهش اسید 
نبارخان بعیتان استیة فایل قعراسیون کاهکن یافت افرل ۴ سیتریک می‌شود که اسید غالب میوه کیوی است (2014 ,1>2۳061). 
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شکل ۲- تأثیر عصاره جلبک قهوه‌ای بر درصد اسید قابل تیتراسیون میوه کیوی فروت رقم "هایوارد" در طول مدت انبارمانی 
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غفوری و همکاران. بهبود خصوصیات پس‌ازبرداشت میوه کیوی رقم "هایوارد" با کاربرد قبل‌ازبرداشت جلبک قهوه‌ای...  ۸٩۳‏ 


کاهش اسید قایل تیتراسیون در طول دوره انبارداری مربوط به 
استفاده از اسیدهای آلی به عنوان مواد اولیه سوخت و ساز و افزایش 
درصد مواد جامد محلول در طی انبارداری مرتبط است .1۷]21067) 
(2002 ,.۵1 ۵1 ۰0۳06۲06 به نظر می‌رسد افزایش شدید تنفس در 
میوه‌های تیمار نشده باعث مصرف اسیدهای آلی میوه و کاهش اسید 
قابل تیتراسیون می‌شود. مقدار اسیدهای آلی در طول دوره برداشت 
میوه به مواد جامد قابل حل و هم‌چنین سرعت تجزیه اسیدها بستگی 
دارد. تجزیه اسیدهای آلی در طی رسیدن میوه به سرعت تنفس 
وابسته می‌باشد» چون این اسیدها در فعالیت آنزیمی تنفس به کار می 
روند (2001 ,.۵1 6۶ توددا/2). از آنجا که اسیدهای آلی به عنوان 
سوبسترا برای واکنش‌های آنزیمی تنفس به کار می‌روند. انتظار می 
رود طی دوره پس‌آزبرداشت اسید قابل تیتراسیون میوه کاهش و مقدار 
11 آن افزایش یابد (2001 ,عمصنطمع31 همه 001۲). مطابق با 
ننایج پژوهش‌های پیشین» کاهش در میزان اسیدهای آلسی در ار 
تیمار جلیک دریایی در گوجه‌فرنگی گلخانه‌ه ای مشساهده 


شد(2013 ,]۵ 61 12۷20۳02701). 
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اسیدیته آب‌میوه 

مطابق با نتایج مقایسه میانگین داده‌ها با افزايش مدت انبارمانی 
7 میوه افزايش بافت. در تیمار شاهد به‌دلیل افزایش سرعت تنفس 
مقدار افزايش ]0۳ بیشتر بود. بیشترین مقدار 0۳1 (۳/۹۲) در تیمار 
شاهد در پایان ٩۰‏ روز انبارمانی و کمترین مقدار 011 (۲/۵۱) در تیمار 
عصاره جلبک قهوه‌ای ۲ گرم در لیتر در زمان برداشت میوه مشاهده 
شد (شکل ۴). کاهش ]۳ باعث تجمع غلظت‌های بالای اسید 
سیتریک در میوه می‌شود. پس از طی دوره‌ی نمو میوه و در طول 
دوره‌ی نبارمانی که کمی هم شرایط بی‌هوازی در میوه حاکم می‌شود. 
خروج یون سیترات با سه بار منفی از واکوئل همراه با ورود سه یون 
هیدروژن» باعث بیشتر اسیدی شدن واکوثل گرد اما افزايش 2۳۱ 
مشاهده شده» نشان می‌دهد که یک دفع کننده یون هیدروژن از 
واکوئل در میوه‌های بالغ در طول دوره‌ی زندگی پس‌|زبرداشت آنهما 
وجود دارد. پمپ ۷-۸۲۳۵56 با انتشار یون هیدروژن به بیرون باعث 
افزایش 011 عصاره میوه می‌شود (2015 ,اه ۶ه عند؟) 
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شکل ع- تأثیر عصاره جلبک قهوه‌ای بر اسیدیته آب‌میوه کیوی فروت رقم هایوارد" در طول مدت انبارمانی 
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به نظر می‌رسد افزايش 011 در طول مدت انبارسانی به‌واسطه 
شکسته شدن و تجزیه اسیدهای آلی در فرآیند تنفس باشد. نتایج 
تآثیر عصاره جلبک دریایی بر صفت اسیدیته عصاره گوجه فرنگی 
نشان داد که این زیست محرک می تواند باعث افزایش میزان 


اسیدیته در عصاره میوه گوجه فرنگی شود (2007 ,1 6 نضآ). پیش 
از این (2007 .۵1 01 [1272000270) تأثیر عصاره جلبک دریایی را 
در افزايش اسیدیته گوجه فرنگی گلخانه ای رقم چری گزارش نمودند 
که نتایج این آزمایش با نتایج آنها مطابقت داشت. 


۴ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۳۶ شماره ۴. زمستان ۱۴۰۱ 


مقايسة میانگین داده‌ها نان داد با افزايش زمان انبارمانی درصد 
کاهش وزن افزايش یافت. پس از ٩۰‏ روز نگهداری میوه در انبار 
کمترین درصد کاهش وزن (۵/۱۹ و ۵/۱۵ درصد) به‌ترتیب در تیمار 
او ۲ گرم در لیتر عصاره جلبک قهوه‌ای و بیشترین درصد کاهش 
وزن (۸/۸۶ درصد) در تیمار شاهد مشاهده شد (شکل ۵) وزن یکی از 
پارامترهای کیفی مهم در طی انبارداری میوه‌ها و سبزی‌های تازه می 
باشد. کاهش وزن یکی از پارامترهای نامطلوب پس‌ازبرداشت بوده که 
تأثیر زیادی در کاهش کیفیت و ارزش اقتصادی محصولات تازه 
انباری دارد. هرچه میزان کاهش وزن در انبار کمتر باشد از لحاظ 
اقتصادی نگهداری میوه‌ها مقرون به صرفه می‌باشد. کاهش وزن 
عمدتاً به‌دلیل از دست دادن آب و تنفس بالای میوه می‌باشد. میوه 
هایی که آب خود را بیش از حد از دست دهند از بازارپسندی و 
مشتری پسندی کمتری برخوردار هستند از این رو تلاش برای حفظ 
خصوصیات اولیه‌ی میوه‌ها در انبارها و سردخانه‌ها از موارد مهم می 
باشد (2017 ,۵1 6۶ حعطلهت22). گزارش‌ها نشان می‌دهد از آن 
جایی که کاهش وزن عمدتا به دلیل تبخیر آب از سطح بافت گیاه بر 
اثر تعرق و تنفس میوه است. در نتیجه هر عاملی که بتواند از تفس و 
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تعرق جلوگیری کنده سبب کاهش از دست دادن وزن میوه می‌شود. 
سرعت از دست‌دهی آب بافت میوه به اختلاف فشار بخار بین بافت 
میوه و اتمسفر هوای محیط و دمای محیط بستگی دارد. از دست دادن 
آب‌میوه در اثر تعرق در طی انبارمانی می‌باشد که بستگی زیادی به 
طول دوره انبارمانی و دمای انبار دارد (2015 .۵ 2 1520). کاربرد 
عصاره جلبک دریایی باعث جلوگیری از کاهش وزن میوه کیوی در 
طی انبارمانی در مقایسه با شاهد گردید. مشابه این نتایج را عمر و 
همکاران (2014 ,.7» 2 0027) و فان و همکاران .1 ۶ ۳2) 
(2013 گزارش کردند که عصاره جلبک‌های قرمز و سبز به‌صورت 
یک ترکیب طبیعی ضد تعرق مانع از خروج آب و در نتیجه منجر به 
جلوگیری از کاهش وزن میوه در مدت انبارمانی و حفظ کیفیت میوه 
می‌شود. از ترکیبات اصلی جلبک قهوه‌ای آلژینات است. آلژینات نمک 
آلژینیک اسید بوده و پلی‌ساکارید ساختاری و اصلی جلبک‌های قهوه 
ای می‌باشد. این صمغ کوپلیمری خطی از 1- مانورونیک اسید و با- 
گولورونیک اسید است .۵ 2 صقطک :2014 ,.۵1 ۶1 متلهتجهیات) 
(2009 آلژینات به خوبی به سطح محصول چسبیده و یک لایه نیمه 
نفوذپذیر ایجاد می‌کند و تعرق میوه را کاهش می‌دهد ۰۶ تحجهعد0۳) 
(2016 ,.01 


۲ 00800 ۲2 1 1 


کاهش وزن () 


۱۷۵۱۵۱۱ ۱0۵9۵ )۶( 


شکل ۵- تأثیر عصاره جلبک قهوه‌ای بر درصد کاهش وزن میوه کیوی فروت رقم "هایوارد" در طول مدت انبارمانی 
00۱۱۵ ۲۱2۲۱۷۵۰۵ ۰ ۱ ۵ موم امه )تا جهن واه (۱۵08 دآ0۵عع4) 562۷۵۵۵0 ]۵ ]1160 1۳6 -5 ۲۱۵۱0۲6 
(0.05>م ,۲ 1(۱۷۲۲) 26۲۱00 


ویتامین ث 

با افزايش مدت انبارمانی مقدار ویتامین ث کاهش یافت. تیمار 
عصاره جلبک قهوه‌ای از کاهش بیشتر ویتامین ث به‌طور مژثری 
جلوگیری کرد. نتایج مقایسه میانگین نشان داد کمترین ویتامین ث 
(۴۱/۰۹ میلی‌گرم بر صد گرم وزن تر) در تیمار شاهد در ۹۰ روز پس 


از انبارمانی و بیشترین ویتامین ث ٩۳/۴۷(‏ میلی‌گرم بر صد گرم وزن 
تر) در تیمار عصاره جلبک قهوه‌ای در غلظت ۲ میلیگرم بر لیتر در 
زمان برداشت مشاهده شد و در این غلظت میزان ویتامین ث میوه در 
طی یک ماه دوره انبارمانی در بالاترین حد بود (شکل ۶). 

ویتامین ث ترکیبی زیست فعال (بیواکتیو) است که خواص 
پادا کسندگی دارد (2002 ,12162) و به‌طور عمده به‌عنوان شاخص 


غفوری و همکاران. بهبود خصوصیات پس‌ازبرداشت میوه کیوی رقم آهایوارد" با کاربرد قبلازبرداشت جلبک قهوه‌ای ... 


کیفیت تغذیه‌ای میوهٌ شناخته می‌شود. کاهش میزان ویتامین ث 
احتمالا به علت اکسیداسیون برگشت ناپذیر دی هیدرو اسکوربیک 
اسید به ۲ ۲ دی کتوگلونیک اسید می‌باشد. دماهای پایین به‌طور 
غیرمستقیم از طریق سنتز قندهای احیاشونده و غیراحیاشونده موجب 
تحریک سنتز ویتامین ث می‌شود (2009 ,.6 ۶ 22021۲ به 
طوری که در این شرایط آزاد شدن گلوکز گالاکتوز و گالاکتورونیک 
اسید (پیش نیازهای سنتز اسید آسکوربیک) باعث حفظ یا افزایش 
اسید آسکوربیک در میوه می‌شود (2004 ,۵1 61 27212-502769ظ). 
ویتامین ث به‌عنوان یک نوع اسید آلی در میوه‌ها با آغاز فرایند یبری 


۲22 1 ۲13 1 


1 ما 


۸۱۹۵ 


به‌سرعت در واکنش تنفسی مصرف می‌شود. ویتامین ث ترکیسی 
ناپایداری است که در طی انبارمانی با توجه به شرایط نگهداری مانند 
اکسیژن» نور و همچنین فعالیت آنزیم‌های پراکسیداز و آسکوربات 
پراکسیداز کاهش می‌یابد .۵1 6 ۳1222 :2011 ,.۵ ۶ ۳1222) 
(2011. نتایج اين آزمایش با نتایج آزمایش کاربرد عصاره جلبک 
دریایی بر روی گوجه فرنگی که میزان ویتامین ث را اف زایش داد 
یکسان بود (2013 ,.۵1 6۶ 20۳۵701 12۷). 


۲2000 
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ظرفیت آنتی اکسیدانی 

نتایج مقایسه میانگین نشان داد که با افزایش مدت انبارمانی 
ظرفیت آنتی اکسیدانی میوه افزایش یافت. کمترین ظرفیت آنتی 
اکسیدانی (۴۸/۱۴ درصد) در تیمار شاهد در زمان برداشت و بیشترین 
ظرفیت آنتیاکسیدانی (۸۸/۸۱ ۸۸/۷۳ و ۸٩/۰۲‏ درصد) در ٩۰‏ روز 
پس انبارمانی در تمام غلظت‌های عصاره جلبک قهوه‌ای مشاهده شد 
(شکل ۷). ظرفیت آنتی‌اکسیدانی میوه‌ها و سبزی‌ها به خاطر وجود 
سوپراکسید دیسموتاز و همچنین ترکیبات غیرانزیمی شامل ویتامین 
ثء ترکیبات فنلی و کارتنوئیدها می‌باشد و سیستم آنتی‌اکسیدانی 
باعث جلوگیری از اثرات پر خطر رادیکال‌های آزاد می‌شود 
(1998 ,.1 ۶۶ 2۲۵011202). 


عرانای تقد مها و برس راقتف فرایق زا نگل سا ]رش 
شوند که سلول‌های میوه برای حذف رادیکال‌های آزاد از آنتی‌اکننتیدان 
ها کمک می‌گيرند. افزایش اکسیژن فعال و رادیکال‌های آزاد در طی 
فرآیند رسیدن میوه‌ها در اثر تنفس سلولی» متابولیسم اکسیداتیو که در 
میوه‌ها به خصوص میوه‌های فرازگرا صورت می‌گیرد می‌تواند موجب 
ایجاد خسارت به غشاهای زیستی گردد. 

برای جلوگیری از ایجاد خسارت توسط رادیکال‌های آزاد. سلولها 
از استراتژی جالبی بهره می‌گیرند که توسط سیستم آنتی‌اکسیدانی می 
باشد (2005 منتعط1ع9). مشابه این آزمایش تحقصتهام و 
همکاران (2016 ,./ ۶ 50161۳020) نشان دادند که عصاره موجود 
در جلبک دریایی و غلظت آنهاء تأثیر معنی‌داری بر روی مهار 
رادیکال آزاد ۳۳۲1 داشتند. زانگ و همکاران ,۵1 6 2۳02) 
(2011 بیان داشتند که ۳۳11 یک رادیکال آزاد پایدار است که به 
طور گستردهای به‌عنوان ابزاری جهت تخمین مهار رادیکال آزاد 


۶ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۳۶ شماره ۴. زمستان ۱۴۰۱ 


توسط ضداکسیدان‌ها به کار برده می‌شود. فیتوالکسین از ترکیبات 
مهم موجود در عصاره جلبک شناخته شده که می‌توان به آثار ضد 
سرطانی و آنتی‌اکسیدانی و نقش آنها در خنی کردن رادیکال‌های آزاد 
اشاره کرد (2001 ,ع2۵020). مطالعات نشان می‌دهد که پلی 
ساکاریدهای سولفاته در جلبک‌های دریایی قابلیت آنتی‌اکسیدانی قابل 
ملاحظه‌ای دارند. این ترکیبات باعث القا پاسخ‌های دفاعی در گیاهان 
می‌شود. لامینارین موجود در عصاره جلبک دریایی به‌دلیل تحریک 
تولید تنظیم کننده مهم رشد و ترکیبات ضد قارچی فیتوالکسین و 
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تولید آنزیم‌های هیدرولیزکننده مانند کیتیناز و گلوکاناز بر روی سیستم 
دفاعی گیاهان اثر مثبتی می‌گذارد که در این مورد می‌توان محافظت 
از گیاه را از نقش‌های مهم عصاره جلبک دریایی دانست ,1 ۶» نعت) 
(2006. محققین بیان کردند که ماکروجلبک‌های دریایی (جلبک‌های 
قرمز, قهوه‌ای و سبز) نیز به عنوان منابع غنی از آنتی‌اکسیدان‌های 
مختلف مثل پلی‌فنل هستند که می‌توانند نقش مهمی در پیشگیری از 
اکسیداسیون به‌عمل آورند (2011 .۵1 :۰ 0)) 
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فنل و فلاونوئید کل 

مطابق نتایج مقایسه میانگین داده‌هاء با افزايش مدت انبارمانی 
میزان فنل و فلاونوئید کل افزايش یافت. کمترین میزان فنل (۲۳ 
میلی‌گرم اسید گالیک بر ۱۰۰ گرم وزن تر میوه) در تیمار شاهد در 
زمان برداشت و بیشترین فنل کل در ۳ سطح تیمار عصاره جلبک 
قهوه‌ای در ٩۰‏ روز پس از انبارمانی مشاهده شد (شسکل ۸). کمترین 
میزان فلاونوئید (۳/۰۹ میلی‌گرم کوثرستین بر ۱۰۰ گرم وزن تر میوه) 
در تیمار شاهد در زمان برداشت و بیشترین میزان فلاونوئید در تیمار۳ 
گرم در لیتر عصاره جلبک قهوه‌ای (۸/۸۸ میلی‌گرم کوثرستین بر ۱۰۰ 
گرم وزن تر میوه) در ٩۰‏ روز پس انبارمانی مشاهده شد (شکل *). 
ترکیبات فنلی و فلاونوئیدی به طور گسترده در گیاهان وجود دارند و 
قمالیت ات (کسلانی اه قود فان وشن جاک وهای راشف 
تقویت سیستم آنتی‌اکسیدانی میوه می‌شود و از این طریق رادیکال 
های آزاد اکسیژن را مهار می‌کند (2017 .۵1 6۶ ۸۷۵۵). از آنجا که 
عصاره جلبک قهوه‌ای سرشار از ترکیبات آنتی‌اکسیدانی است می‌تواند 


با تأثیر بر دیوره سلولی کیوی فروت مانع از فالیت رادیکال‌های آزا 
در میوه‌های تیمار شده گردد. نتایج اين آزمایش با نتایج مطالعه «۳۵) 
(2011 ..آه # درباره تأثیر کاربرد قبل‌ازبرداشت عصاره 
(سو۱۵0 ۲ب اانصآورمععش) در آفزايش میزان فنل و فلاونوئید کل 
در گیاه اسفناج مطابقت داشت. 


آنزیم فنیل آلانین آمونیالیاز 

نتایج مقایسه ميانگین حاصل از اندازه‌گیری داده‌هاء روند افزایشی 
را در میزان فعالیت آنزیم فنیل آلانین آمونیالیاز طی دوره انبارمانی 
کیوی‌فروت نشان داد. کمترین میزان فعالیت آنزیم فنیل آلانین 
آمونیالیاز در تیمار شاهد (۶/۸۳ یونیت بر گرم وزن تر) و بیشترین 
میزان فعالیت آنزیم فنیل آلانین آمونیالیاز در تیمار ۳ گرم در لیتر 
جلبک قهوه‌ای (۵۹/۵۳ یونیت بر گرم وزن تر) پس از ٩۰‏ روز پس 
ماش هه قیتار ۷ کرمگ ار یک قیههای دازای :ان 
فعالیت بالاتری نسبت به سایر غلظت‌ها بود (شکل ۱۰). 


غفوری و همکاران. بهبود خصوصیات پسازبرداشت میوه کیوی رقم "هایوارد" با کاربرد قبل ازبرداشت جلبک قهوه‌ای ... 
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شکل ۸- تأثیر عصاره جلبک قهوه‌ای بر محتوی فنل کل میوه کیوی فروت رقم آهایوارد" در طول مدت انبارمانی 
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زمان اتبارمانی (روز) 
(027) 1۳06 5)01286 


شکل -٩‏ تآثیر عصاره جلبک قهوه‌ای بر محتوی فلاونوئید کل میوه کیوی فروت رقم "هایوارد" در طول مدت انبارمانی 
۲ ۱۵۱ ۵ ماج ۱2۲۵۵۵۱0 هام ات رن اه ۱۵0 4۹60۵ 56۵۷۵۵0 0۴ ]61160 1۳6 -9 ۱۲۵ع۲۱ 
٩۲۵۳۵۵ ۵۵۵0 )(۷۲1 1, >0.05(‏ عصتسن0 


آنزیم فنیل آلانین آمونیالیاز به عنوان آنزیم کلیدی در متابولیسم 
فنیل پروپانوئید تبدیل فنیل آلانین به ترانس سینامیک اسید را کاتالیز 
می‌نماید که اولین مرحله در بیوسنتز فنیل پروپانوئیدها بوده و منجر به 
تولید متابولیت‌های ثانویه مانند لیگنین, فیتوالکسین‌ها و فلاونوئیدها 
می‌گردد. در واقع آنزیم فنیل آلانین آمونیالیاز به عنوان آنزیم حدواسط 
متابولیسم اولیه (مسیر اسید شیکمیک) و متابولیسم ثانویه (مسیر فنیل 


پروپانوئید) محسوب می‌گردد ٩020,‏ :1995 به7ت2ظ مه عمعتن) 
(1997. ارتباط مستقیم و مثبت میزان این آنزیم با سنتز فنل‌ها و 
فلاونوئیدها در میوه‌های پرتقال خونی» توت‌فرنگی .۸1 ۶ 015508) 
(2004 و بلوبری (2009 ,.41 21 ع۷۷208) گزارش شده است. 

مشابه با یافته‌های این پژوهش افزایش فعالیت آنزیم فنیل آلانین 
آمونیالیاز سنتز و تجمع ترکیبات فنلی را افزایش می‌دهد که این 


۸ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۳۶ شماره ۴. زمستان ۱۴۰۱ 


ترکیبات با افزایش فعالیت آنتی‌اکسیدانی» گیاهان را در برابر تتش‌های 
زنده و غیرزنده مقاوم می‌کند (2007 ,.۵1 6 25120). نکته جالب 
توجه در اين پژوهش شبیه بودن روند تغیبرات میزان فعالیت آنزيم 
فنیل آلانین آمونیالیاز و سنتز فلاونوئیدها بود. از آنجایی که آهن 
کوفاکتور یا جز ساختاری بسیاری از آنزیم‌های دخیل در متابولسم 
سلولی» بیوسنتر, پیوندشدگی و یا تجزیه شدن در مسیرهای مختلف 
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واکنش‌های سلولی (2008 .01 6۶ عتت0)) است. بنابراین می‌توان 
نتیجه گرفت محلول‌پاشی عصاره جلبک دریایی در سه مرحله باعث 
افزایش جذب آهن و در نتیجه جذب آهن باعث افزایش چشمگیر 
میزان فعالیت آنزیم فنیل آلانین آمونیالیاز گردید که به دنبال آن تولید 
و تجمع متابولیت‌هایی نظیر فلاونوتیدها و فنل‌ها نیز تحت تأثیر 
فعالیت این آنزیم افزایش یافتند. 
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زمان اتبارماتی (روز) 
(020) عص) ۹)0226 
شکل -٩۰‏ تأثیر عصاره جلبک قهوه‌ای بر فعالیت آنزيم فنیل آلانین آمونیالیاز میوه کیوی فروت در طول مدت انبارمانی 
8ص ۱۱۵۱۲۵۲۵ اب ۵۴۱۵ اناد راخ انح هه اواج م۵0 امومع 562۷۵۵۵ 0۴ 611601 1۳6 -10 ۲12۱0۲۵ 
(2>0.05 ,0۷۲) 0۵00 500۲226 


نتیجه گیری 


جلبک قهوه‌ای یکی از ترکیبات طبیعی و سازگار با سلامت انسان 
و طبیعت دارای ارزش دارویی و غذایی است که می‌تواند موجب 
افزايش ماندگاری و حفظ کیفیت میوه در پس‌ازبرداشت شود. به‌طور 
خلاصه می‌توان بیان کرد که محلول‌پاشی عصاره جلبک قهوه‌ای اثر 
زیم فنیل آلانین آمونیلیاز داشت. به‌طورکلی, تیمارهای محلول‌پاشی 
شده با عصاره جلبک قهوه‌ای اثرات مثبتی بر صفات اندازه‌گیری 


منابع 


شده داشتند و تغییراتی از قبیل کاهش آسکوربیک اسید. سفتی 
و اسید کل را که در طی دوره انبارمانی کیوی فروت مطرح هستند. 
تقلیل دادند. از بین غلظت‌های مورد استفاده در اين آزمايش غلظت ۳ 
گرم در لیتر بیشترین تأثیر را در میزان اسیدهای کل ویتامین شه 
سفتی میوه و مقدار فعالیت آنتی‌اکسیدانی کل فنل و فلاونوئیدها کل 
و آنزیم فنیل آلانین آمونیالیاز داشتند بنابراین به‌عنوان تیمار مناسب 
برای کیوی رقم هایوارد معرفی می‌گردد. با توجه به افزایش عمر 
انبارمانی و افزايش کیفیت و خواص آنتی‌اکسیدانی میوه کیوی فروت؛ 
محلول‌پاشی عصاره جلبک قهوه‌ای توصیه می‌شود. 


۷۵۵ ]00120 ۹۵2۵۷۷۵۵0 .(20۱0) ,۷۲ مع۱۵0 ی ریا بقلع2 ره همه راد رلتا0ع06127ط ۸‏ .1 


آ ۱00 ۵ ۸۵۲۱۵۵۲۵ 0۴ هل ۵96۵۵ .روط ممامصماه امن ۶ه ادن مه ۱۵10 رطا ۳0و 
161-۰ :(6)2 961611665 

ام9۷۵۵ع-عصها رصهوماتد اوعقطاو۲0 2017(۰) ,]۱۷۲۰ ,2و۲ عک یش مبلعصمطم ,تایه هنماد رصا بل۷۵« ۸ 
فمصررمصه مه مدمه مهو ۵0162 مه روصتامم‌ججمع صهلنمتاصه روتلمتان )2160 عصنم‌ونل مصتهاهه مصله‌راع 20 
173-1۰ :219 و زا 921 عصتسل ففصقصهط تتقللنو .۰.۰ ۵ 5 21 
۰ 616812 .10۰1016/1 /005://001.0182 

ماه تماق 01 امه و۷۵ هصاومج 0۶ ممتلهعتاوع1۳۷ :(1999) .1 رع(۲۱۵8۵۲۵0 6 ری بطه‌صوظ 1۱012 .۲ رتفله0ظ 


غفوری و همکاران. بهبود خصوصیات پس‌زبرداشت میوه کیوی رقم آهایوارد" با کاربرد قبل‌ازبرداشت جلبک قهوه‌ای... 


31-۰ :(5)1 1 ۵۱۱۵ ۴۱۵۲ ۵۱۱۵0 5660 .0001عطقطو هه تطومحصطوفک فوعالععو ۵۶ وتهب لین وب ۵۶ طتلمتان ٩0۲2826‏ 

2 :۵918ظ۵وم01 م2 0۲01و ,(2004) ,۳.۸۷۲ رمامرصا ی رما بفانتان۱۷۱۵۵ ربا ,تعهت) .ایض ر5ع21۵]2-9027ظ۳ 
-۳)05://001.0۲82/10.1590/51677 .147-154 :(۲6)3 «وماهاعوواظ ۶تعاظ ۵۴ مرول ۳۵2 عاصهام جه ناه ت0فتتامع2۳6 
0۳6004 

۷۵۵۵۲۵0۱6 20 تا ۵1 اصمحطاوعه اممتقطاومن ۵۴ قامع]۲1 .(1978) .ب).ل مصطعوو2ظ ع ۲.۸ ,10868 بت ما۳ 
237-۰ :2104 ۱۷۵۲۵ معها0ظ ۵ رل .عصمتابداهه . صتامصل! .مهد .ماه ۰ ۹620۷660 .۰ 2011۷6-صصآمارن 
۰ 10.1 /005://001.0182 

6 م۱ 0 ا0ع1ه ماتمانطصاً فص انامه )صمتمتاصه ۵۲ ممتاهنله۲۷ 2006(۰) .0.0۳ بصع ۷ گ .۲۱۰۷ بصع .1.۷ ,01ظ 
1680-6۰ :54 یاه مه وه ۳۱۲۵و ۵ سول .ععاطهاهعع۷ طمصصصمی مهو ۵ صمتاه0 2۳0۵0 
۰( ,009۹://001.012/102 

۶ ومتطوممتاهاهه امه م۹62۲ آهم01هعمامناو 2006(۰) .۲ رمکاعمن) عک رم رصان بر معطل26 ب۷ بطلاا .۷.2 بلق 
72-۰ :28 ی ع ‏ فاصقام . لفمت0مص . موفصتطی . لقعمتاتله .هم فقصتامم‌جقمم ...۰ متامصفطام 
.4 .10۰1016/1 /۱0۵5://001.0182 

حصم مممتامح مه آممتاه 0 هنم اصملت۸0 2011(۰) .و پنا۷۵ ی ]۱۷ ,۷۷۵09 و.ل.1 مع2ک و.۲۱.9 160 و۷ ,مط) 
9996۰ . :1217 .. ۵ ...م۵ .۹۵20۵۵4 .ماگ۵ ۵۵ ها ما0 ۳۲۵090۵ 
۰ ,10006006۴ 10۰1016/1 /۱005://001.0۲82 

متفه 0۴ ممتامنلم 11610 مج امصصنع وتا ,(2012) .۲ رونام عک وت ,۲۱2۲10۳ رب۷ یاهع و ,1۷2۲0 .و ملاعصصم 
0۰ 1283 :4 661068 0۳۱۱۵۷۵/۸۲ .ع)هصصاآ0ه۵عنصظ مضه . رعوهعع1 ,تاتلفتان عتباظ رلامد ۱۷‏ :ععماقصصها. صمماعتقط 
۰ 2( 


بل۷]2 ع ,.ظ ,2۵16 وب ,900160۲2 و.ل م۱۷]19508 وی بطهع! ما یک رتط)ناع۲۱1 .۲ بل1170 و.نا متام برت) مطل299) بن) مقلتلان) . 


۰ م11۱- 1 مناد ملع مه مصتصمصهتامءعنص که ممتانطاتطاصمی عصقام فطا صنطاده )صمصصممجظط لهاع] 2008(۰) .5 
۰ ۰012/۶ 6۵۹://001) 1-11۰ :10301 ماو ]0 داه۸ 


مج طماهوم)مهتقده لهتامعمد رقلومطاصرا مامممن صتام‌هنان-(11) ص11 ,(2012) 2 محصقاطومطک ی ریت رطقطعطهن1 . 


۰( .۰100066۳7 [/16 10۰10 /۸۵5://001:018ظ :4122-426 :131 0:۵ ۲۵۵۵ 2001۷107۰ )مه هناهد 


۰ :(707 ۵ ۳۷۱۵/۸۲ 7۸6 م,حصطوتاه‌طحاعصه ملمصدممتنا مدا 0مما0صوومتاو ,(1995) بالط ره20۷ظ عک شنک بطم . 


۱005://001.0۲2/۶6 ۰ 


مداد لمح امصعطم‌ دام ره متطوصمتاقاه: معط فصه اتمدریه ما۸ ,(2009) .ن1 رعصهلنا ی .۲ رها با با ر.ت بلال . 


۰ /16/[.100006۴9,2008 10۰10 /۵9://001.0۲2) .557-962 :113 ت«صعته ۲۵۵0 .عاتحاظ ۸۵۸۲۵۵ 01 


ما20 عطا وم مدمه منارمتلقه فنامصم‌عمه ۵۶ )عدمحص1 2007(۰) ۷۲ یصقافه‌ولض ع ریق ,قعصتات ریق بلقطا بط مطقلفه1ظ . 


0 ۱۵۱001۷۰ ومت۵ها لمح اتصنلمه 0مصاصاصمی م6 0عامعزهاناد فتصقام )مه که «عمامتورطم فصه امه اصعل0دمتاهه 
۰ 10۰1016/62 /6۵۹://001.012) .120-128 :113 ۳۲071۱۵۷۵۸۳۵۵۶ 


مه 0۲0۱۷۵ 0۴ )مدا لقلممصصصصرمن هر ,(2013) .ظ رزهتا از کی .یه ررملطالن 1.۸ روعع۲۱۵0 رثا بصع . 


01 1 ک0۱۱۵۵۵0 ۷1۴۲۵۰ ص1 طمقصتمد که اتلمتن تمصمتاتتنه فطا مجح ۷۱۵10 عامعگه همه ااوآم0ععض) 
۰ ۱ /۱۲6۵5://001.0۲2 .1873-1884 :(44)12 دامتعا وه 66۱۱66 


2011(۰) .ظ رره۷1 ۳۳۱ ع ر.آ۸ ررعاطماتت .لیگ راما ویک 1 و.۷۷.) ,تالک و.ل رع220 .1 ,وعع۳۱۵0 .نا بصع . 


حممصتمه ۶ صعاصمی )صهلنرمتاصح متامصعطم دعمصمطصه عم۵ ۸6۵۵/۵ 8620۷۵۵0 امه فطا گم ماه اهلهتمصصصومن 
۱۲۵ص .عوعاد تقصصعط) مصح مره )فطنحمه واه ۵۵۱۵۵۵ قاهعا0؟0 من رم 6عع۵عآ0 6((۱۵66۵) 
۰ 0 :16/[.100006۳ 10.10 /05://001.078ظ .195-202 .124 21۱۵7۱۱6۵ ۲۵۵0 م۸ 


۰ 00 .1۱26202868۰ 52015621 ۲۸۵0۵ ,۴۸۵۵۲۸ (2019) ۲۸۵۰ . 
131-۰ :610 ۵۵۵/۵۲۵۵ ۸6۱2 ,۷۵۱9۵۶ 1۵۲ ۵00و المع اب۱0 وت 2003(۰) بکایا رق0فتاعت۲۵ ک رنه مطمفلاع 6 . 


۲05://001.01۲82/ 10۰1 7660/۸ 012۳101016.2003 ۰ 


8 ۵۴ واتامنلمت ما جه امقتاه ۹620۷۵۵0 2 0۶۴ ۳۲۲۵۵۲ ,(2002) ال بقامتلتهن0 ی ,۷۲ روعلهم2-۳۲ممصهه ر.۲ رقعصصم . 


486-۰ :(43)5. . 1۷۵۵ .۰ 0107068 ۱ مصلام7 ۱۱2 . مصع ... صاتج‌صفظر مصتاجمعصهن ۱۱0 
۰ 10۰.15 /0۱05://101.01۲2 


مط فمعع۵ع( متصمصمتوه ۵۶ ممتامو زهطامم لممنوممنوط0۳ ۸۵ 2007(۰) .0 ,ع1۷تق1 عک رن ه]۱۷ طملتقصهظ رنا راصهت) . 


ب«وما166110 ۸0۱۱۷۵۵۲ وتعیزواظ .قمع مامح 4ص فمصانهمهع ده قامه ماحتالل مدعله مخ .۶ععمصصمظ مصته7 10 ۵ ممتاد۷ 201 
37-0۰ :609 


40 6۲011126۲ هم ۵۶ وام۷ع۱ امعم ۵۶ امع]ه ۲۳ .(2015) بظ۸ متصقانت0 عک .و ,لهزه 96۷6۵۵0 یه مبطم همان . 


69-۰ :(7)21 ۱۵و «وواهاع وا م0 ۷۱۵۱0۰ صنهیع هه وان آمعلوماملد ردان ج0 امهتانه 9620۷۵۵0 ۵۲09 


6۵ 24 ناهن چم صهوماتطه عصتمتماومی عماجم 0۴ ۳۲۲۵۵۲ م1 .(2016) .۲ ,تصتحنه ک رشق مصتحصقط ۸ بتصع‌عهطان . 


-169 :(15)د و۵۳42 وه وم 0 وواوع۳۴۳06 0 0۳۴۲۵۵۵۵۸ 0۱۵۱۵ 20۴80۲00۰ ۵۲ توهامصننم‌تان 1118 ۷۵9۲ ]و۵ 
۰ .000.3[. 9/2620 10۰1886 /6۵5://001.012 .198 


0۵۷۹۵۵۵00۵106 ۵۶ موتا م1 .(2015) .۱۷۲۲۵ روطنامه ی ۷ رافناع۷ رملآ ,متلمله۲ ی ,00220 رای ر0تمتلمنان . 


0 و ماما ۲ع۵۲اع0 .8م۵۵ 0۳2و 0۶ 1110-اعطو و۷معمحص مه فللم لقتاصمووع از 0مدمنصه فصتادمه ماطاتقع 0و2 
۰.005)027۷010.2015۰ 10۰1016/1 /۳۲)۵5://001.0۲2 .51-60 :110 ب«وهآ661:70 1 

۰ ,0/2110018۵)-۳۱۵۱۵۵0062 عک رگ م0 مها رم2هم۵]-2 .۴ به920]20107-۴۱0۷۵16۵0. مینک م۲]۵1۵۵400627-۳1]611۲61۵ 
۵9۱۱۵( ۵۵۵ 00ا0) فعصنالععد منقصما که طاهمع جم فتاه 5620۷۵۵0 0ذ110۲ 01۴ ۳۲۲۵۵۲ .(2014) 
--10۰1007/510811-013-0078 /۳۸۲۴۵6://0601,0۲8 619-628۰ :(26)1 ب«وماهع با .۸۵۱20 

۶ ممامو00۵0 )010 احتنهه 0ص اصهل«مناظ 20۱1(۰) ,۷۵ وتمصصتله ی ورگ عصقطم رگ 0۳۵۵۵۷000 و).1 رتعاهنا]۲ 


۸۹۹ 


24 


25. 


۰ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۳۶ شماره ۰۴ زمستان ۱۴۰۱ 


.0 -1811 :(14) 7 7 اه ۷/۹ 111 1065 ۳۳۳ 101۷/۵ 
.7 ( ( 

6 :)0۱22 «ظ21مطصن لمح ۲۱6۵ 2009(۰) یک رم)۵۵۵00۲ ۷ ونلط.۷ بلط ویکلا۲ متطنکل ,.ظ.] ۸061-۳2۲1 ۷ رتلع2020[ 
23-۰ :(672)1 حعاوظ ما۵ 1۱۷/۲۵۵۵۱۵۵۵ .۳29510206288ظ ۵۶ صفتاه‌طحامصه مطا جه ففعتاد 0۶ ا0عه 
.7 .600000].2009 80*7. 10۰1016/1 /۱6۵5://001.0۲2 

۵ 220 ۷۲۱۵۱4 رطامتن و0 ۲0۵۵ 62۷۷۵۵0 ۵ 5۵۲۵ تقتآن۳۲ ۵1 قا۵ع۲]6 2013(۰) ,۲۱ ,۸220 ع و.ل بل2۷20۳0۵[ 
6 0۲۱۵۱۵۳۸۵۲۵ 0 0۵۵ .مهن ۱۷۵۴ که 1(۵۵۵۵۲۵/۵۵۵) ماقح0 1 مت 0۶ وعمتافتهاههقط) 
۰ 14720/228 10۰ /۲05://001.0۲2) .283-290 :(13)3 «وها67۵ 1 070 

110-۰ :2 506766 ۲۵۵۵ .2086 ۵ فلتمم۱2۷0 ۵۶ ۸۵0۵:0020 2006(۰) 2۰) مقطان) عک وما م9618 با ,۷ ژنفک 

کات عمصجته ممصعله ۷ ۵۶ تلمتان عصتمعم۱ من انلمممصصا 4ص )مه ۹62077660 بلژه متاتقع 0۶ ]1۳0۵6 .(2014) ۲۱۰۱۷۲۰ ,اعصهک 
.116-1 ۰ :6 . فاصعا ...۵0۳۵۵06 ...0۵066 ...0۳۱0۵ .0 ال ععهتهاو .. هه .. مصتیتل 
۰ 500.046[ 829/10051 1۱0.5 /605://001۰01۲82 

م0121216) .۸.1 ,مظعا ,۱۱.۷ ,وعع۲۱۵0 و.ظ مطله۷01 2 .۷۲۲ مطفمطاال رگ مصهتصمصصه‌هاناو ریظ لا رارف ۷۷ محقطگکز 
,صمصمم۱ه 0۵۷ م4صه همع مصقام گم ومصماتادماه وج فامهتان 5620۷660 .(2009) .ظ ررهتنطا ۲‏ ر.ل رقلتت0لا ر.گ. 
-۸۵5://001:018/10:10017/500344-009-9103ظ 386-399 :28 0ا0اوع 0۱۱ هاگ 0۴ ول 

۸ وف عا ناه مامح ند ج0ععو صتقصه مطا ۵۶ ولو رقم ,(2007) بک رتصمتصع۲ ک ر.ظ.0) 90۲6991 ریظ ,مامعصه]صه ریخ بل[ 
۰ ه 1۱0۲۵90۵8۵۵ مصتون عصتصهمنر میمصت مافعتا موه ۱ اوه معنععمهعج) متقحطما 1 
050027۷010320۰ 10۰1016/1 /۳))05://01.0۲8 .342 -355 :43 چومامعواعه 1 ۵ روهظ ۲ععب 0و 

موجه ۹6160160 ۵۶ طوع۱ عمج آععم تب صا انوم اصملنمتاصه ۵۶ وععصمط .(2002) ری بق۲۳2۵۲۵021 عک ر.ظ م2[ 
,5-13 .۰ :10 . 6۲ع60۲عع 1‏ 2عاظ ...م۳۵00 ...۵0 ...۱ .0 ...۵ص .. .عههتهاو .. عصتا .. فمدتتانه 
010.2006.)۰ 0090027۷ 10۰1016/1 /005://001.01۲82 

ماما مه 1۱2۷0۵۵10 ناما مرمتامصمطن لقاما ۷۱۵۱0 ۵9 ۳۶۲۵۵۲ .(2014) .۷۲ 0210 عک ور ۲۱۵82۵0 .1 و2ان هام ] 
2 0۶ صمئلهء‌ناموه عمط عمج ما10 (حعنلم1 بد۷ ۵02۵6206 معاععهظ) دنه نامعع۳۵ه ۵ ۵۶ تصعتصمی 18010010017266 
٩۵۲۱6۱9۸۲۵۶ 3:‏ 6۱94 ۳۵۵0 0۴ ۵616066 ۱۱6 0۴ ۵۱0۵ .۱۱۵09 ۱ ا۸۵60۵) امه ۹620۷۵۵0 0۳097۵ هامرهم 
۰ 1 .28-37 

۶ ۳1۲۵۵۱5 .(2002) .12 ,متعل۷ ع و.ظ معصطامتامن ربا بو0عتاظ به مللقطمطاه ی ,مصح‌تتمو .نا رمتمط۱۷]2۲01862-1۵ 
0 0۱۱۵ ]201۳1601 طا معمصصدل لههنصمطهعهه ما60 قصح 1۱۶8 امه مصت‌صمه صم عصمحاههتا مصلهومتاتام افو عقطاووم 
1 1/[.1365-1 11 ۸۲0۵5://001.0۲8/10.1ظ .12 1706-17 :(67)5 5611۱66 ۳۲00۵ 

6 ۱۷(ظ تقصجهم) مضه علومامکا اه ممته‌تاموه تقتام؟ ز۵ ۳۸۲۵۵۲ ,(2004) .ظ رم2م202۳۷ ک بیظ مکلقفظ بظ ,1۷۲299 
01۱ 0۵۱۱۵۱۱۵۱۱۵ 0۱0 0۴۳۳۱۵ ول .دنه او ۳۵ صا بوانلهتان بط 0صح ۷1610 جم فصمتاه 2۳00۵2 
23-7۰ :12 

۵۸ 0۳ ۲1۲۵۵۲ 2018(۰) .9.۳۲ رتلقا۳2۵00 ع .۲۰۷.۵ ما0 میصشنظ مقف8ا90 .۲,۴,9 بهت96۳ ربلنه.1 ,۷۲610 
ام ماه مها ۹6۵6 .8ع08عصقدظ "فصللاخ وم اومبقطاووم وه اممتان ۹6276۵0 110005 
0۰ 0 ۸۵://01.0۲2/10ظ .1-6۰ .(40)3 

0 )۳1 مه عاصام ۶ه ومابطاتتنه وتلمتن 4ص ومقممموعر لمملومام1ووطظ ,(2007) .9 رصق11 ع و.ل ملالنا ب.ظ من ریک ,۷۲۵92( 
501-۰ :106 ات۵ ۲۵۵0 .۹0۵0۲2 . عصت.. مومع .)دمم مه هجاوم همم صهوماتط 
.100060۳06۴0.2007,/۰. 10۰1016/1 /۱۲۵5://001.0۲2 

-امط ۵۶ طمتاعع 0۶ ۱۷۲۵06 .(2001) .۲) ۱2۵۱16۷۷198 عک ریکا.ظ و26۳ و.ل وعاع6۳ظ .۷ ٩۵00۷,‏ وق مقتاطومده ۷ -ظ ر.ظ رتععاگه از 
107-۰ :(49)1 ۱۵ ۵۵ کوه اهساه و ۵۴ هل بانط حمعععاً ۵۶ چجعع0 همعط هت م۱۷۷۵ 
۰ /۱۲05://001.01۲2 

۲ص ن مدومن 101 ففصتادمه ماقمتواظ 02007(۰ 0.۷۰ روه2۲0092-0200۷ظ ی ویق.نا مط0فصلا۱۷2 ریت موه۷ ۵ 
.89-6۰ :(45)1 1661:710۲ ی «وها10ظ ۳00 20۰ ۹0212 اکسرن ت۱۱ 
۰ ,0090027۷010.206 10۰1016/1 /005://001.01۲82 

و.ظ م۵950 ولا ,۷۵۵۵501 ویک متطامطمزه ریما متقللاط رل مط0.ع8ل1ا ویک ب2۷950]فنات) وی.ل ملله۲ .لا مطمووان 
۷ 1 62۵201 صملترمتاصه ماما مه ,ماه رطمدانی )مه تقمانهعامهه 109 رقاصهلتمتاهه 2004(۰) ,۲ یفطل 
2490-6۰ :52 تمصع ۳۵۵ ۸۵۲۱۵۸۵/۸۵ .۹۱۵۲۵86 مه رعصتصومم رهب لته که فامعگگه (معه۵ ۲ ۳۲۵۵۵۲۱۵) 
۰ /105://001.012 

هه ۱۱2۷۵ جمامصتطعه ۷۷ ج۵ اصماه افو مطاومج عصفتصمتم هم قه )مه ۹62077660 ۵۶ ۲۲96 2014(۰) .۲.1۲.16 ,تقو 
198-10۰ :(30)3 ۱4 0۳ ۵( ۱۹ .0906016۰ را )) 
۰ 100/01148765 .005://001.012/10 

.261-۰ :17 مهبم ات0۳ اتباظ تسده ۵۶ موجه هن  )1995(,‏ .ظ . رمل2ه۲100-۲۷6عظ 
۰ 5 7804706505 1002/9 001.01۲2710۰ //:۲۲05 

2011(۰) ۱۷۲۰۳۰ ,200 ع وی ,۷۲۵۵02 وت) ,۷]0۲۵80[-9400062 ر.ظ رو0عصظ ۵ ویو م6165 ۳2۵۵۱0۵1-1 40 ربا ,16800) بسا ۳۱22 
*(24)2 0۱۵ ۲۵۵۵ 5۱۵1۲۵86۰ ۲۵۳۲۵6۲۵060 تنل فقصتمم‌ممه 01۵2800۷6 عفصهعه هه عصلقوعع۳0م لممصتصنص 0 ]1۳۳۵۵6 
۰ .16/10000067 10.10 /008://001.012 646-651۰ 

2011(۰) ۱۷۲,۳۰ مصون) عی ور ,0ومالهظ-ط۱۷2۲ و.ظ ر2عط]۳۲۱۵2-۷]2۲ ر.ظ ,۸605 126 بی) ,627-۷]0۲680ط0ص2و. وم م۳۱22 
0 ,01۲6۵۹51۲6 - ون ها ۵۲۵6۵9960 ومننار مفصهته ۵۴ ۵۲2۵و 0۳126۲2660 فص موم مصمصه م1 لمح 10مصمامتهت) 
834-۰ :44)4 .. «وماماهع1 ...0700 .. 661068 .۰ ۲۷۷۲-۳۵۵۵ . صملاهمتنعافمم .. س«م1... فص وف عقاععام 
۰,-005://001.01۲2/10.1016/[.17۷7].20101 
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غفوری و همکاران. بهبود خصوصیات پس‌زبرداشت میوه کیوی رقم آهایوارد" با کاربرد قبل‌ازبرداشت جلبک قهوه‌ای... 


«وماهاظ ۴0۹۱۵۳۷۵5۲ .0006 فیامتانط رها فاتاظ ۵۶ وجعع0 )وع تقوم ۵۶ ممت)زمانطصا 2۵001(۰) ۲۰ بهعمهنطو ۲۱2‏ ره 0۵2 
16/50925-5214)01(00087-4 10۰10 /۲۲05://001.0۲2 279-283۰ :(22)3 ب«و661271010 1 070 

۵۲ ۱16۵160 6۵۲ طا وعوصفل وطائلمتام .(2015) بک ,ما۱2 عک رت متصاهل بیط مصهل ب.۲ ملظ ,۷۲ ل10زهی بهاژهل ,.۵ ,20 
661-۰ :(25)3 5ع02۱6عه 0۱اظ ۵ ۱۱۱۵ ۵۴ ۵ص .همه 100 21 وههعماو هل ابا فعصهعه 

,611665 ی ۱۵۳۵۵/۵۲۵ ۵۱94 6801099 1 ۱۱۵1۵6 ۵۵۵20 ۱۵۳۵۵۲۵۵ 1۳6 2013(۰) ٩۰‏ رتحصعوه102.)0 ک ,۷۰ ,۳۴۵016 
۰ 265 .۲/1۳۸ ,۲۶۵۵5 نطهع‌طوم‌مه1 224[ 

,6۵6020165 ۷ ,واتن۲ گه عصتال‌مد۴ مه «عمامنووطط معط ما متاه‌نلهاص1 حظ .بوهاهاعواظ اععبمعزع۵ظ 2008(۰) ۱۷۲۰ رتصصمطف۴ 
۰ ۱۳۱۷۵۲۹۱ 22نظه رله)ممصصممرم 0هه 

20 2008 ۲6۷16۷ ۸ :1000 منصهعه 10۲ ممتاصهاصا عفقطم‌تنام مه عم1 هه تمصتاعوم 2017(۰) .۲ راتاهظ کی ر.ل ,۴2 
 ۰‏ 0( [/1۱6 1۱0.۱0 /۳۲]۴۹://001.0۲82 ۰ 157-165 :38 و۵66 ۱۵ص وه 01۵1۵ ۵۳۵۱( رد2600 
۰ ,[۷۱۲۵ ۳۱۱۱۱ عک ررآنظ ررعلطماتت وق مطمصصتکآمه۷ ر.ظ روهاژه ۱۱22-۷۷ .1۲.۷ ,وعع۳۱۵0 ر.ظ ماقاصوظ ب.ظ مطله/۱۴2۷0 
ص عمصحع۱ه مص2ععظ ممصفطهه ,م۵ امومع م62 0۳۵97۵ مطا که ماممممممصمن متلنطام11۵0 .(2009) 
.*-10۰10017/500425-009-0920 /۲6۴6://001.01۲2 135-147۰ :230 ۱۵۱۱۸۵ .قصهتاقط) فلدم100صاهحتخر 

0 ع )دمص مطمومطم-116 ۱ زامحصمطام‌فمطای طذه فعتامعمطم لقام) ۵۶ «تاعصتنمامن .(1965) 1.۸ بلعومک ی ریم ۷ بطماعاوصن 
144-۰ :16 ۲۷۸۱۵۵۵/۵ وه چوماه۱ ۵۴ م0 ۸۱۱۵۲۱6۵۱ .عظ۵6 ۲6۵ 

جمتقنه ۱۷ 2016(۰) ,۲۲ رمورتامه عک را ر2له2۷طومک .لا ملظ تطهاامتصم رو رصله۷۵0 بی۷ ب220 ۷0056۴ .9 متصهصتهاه 
صحتععط صا تممطامهه هاممممصتط۴ ۲۵۱2۷۵ میقم ۵۶ عمتجم متامصمطم‌ناهم ۵ ممتامصتصهماعل 40ههد وااتامه اصملتنرمتاصه ۵0۶ 
1-۰ :(602 وها۱۵ ۱۵۱6۱ 0۴ ول نان 

۷ ,0۲۱۵۵/۷۳۵ ۸6۲۵ .06275 صا حصمادره اصه نامه دم ععهعهاو له ملق ۵۲۷6۵۵۲ 0۴ ۳۲۲۲۵۵۲ 2005(۰) ,۵.۱۷۲ رتتفطام5 
11۰ ۵]۵۳10۲116.2005 10۰1660/۸ /۲۵۹://01۰0۲8ظ 135-140 :682 ۲ زوم ری عم عو( آمصمهع] 

۵2۵5 (2منصصعهطه مصا2تصتصنصظ تم فم2ت۳0ع1 وتا ۹62077660 ۵ ممصهمزگنصعل 2010(۰) یک ررحجهوهعصم؟ ی ریگ رتقطل تن 
-73 :(203 1660100 00 62۱66 1 ۵5۹۵۵۵ ۵6۵۱۱۶ .۳121 ۱610 نا معموهه۱۵ کزه۸۳۵۵ 0۴ ۷۱6۱0 عط1۳0۲0۷1 هه 
.50 

متصصع2ع۸ .تاوتصصمده10ظ عصقهاظ ۵8۰(۰ظ) .ظ. مصمهاعقا مصج ,۳۰۸ هام۵ ۳۱۵۵/6 (1997) 1۲۰ 0201 
.387-۰ 1۱1620 طه9 ,۲۲۵55 

۲ 2010 »نرب 1۷۵0ع0ماتطوننا 2011(۰) ,۱۷۲,۳۲ پمک عک ,۷۲ بتفه‌تاناظ م۷2 متفگ ,۱۷ بتک و۷۲۰ وتتطه 1 
 008://001.01۲8/10.1016/51002-‏ ,124-131 :21 6۲6امو00عظ وفلاهو بصمععللن طا فاصقام تممطه ۵۶ طاسمع هه 
0160)10(60087-۰) 

.نومه رما .و۵0 وه چومآمتووا ۳۵۲ (2015) ۸ یمسا یک 1:۷ بعلام۷6 بط با رکعع م2 ما معنه1 
۰ 61 .2015 ,۸۵۹0612469 تعتاقطل۹ .60 

,6140 29001010 ,)موه اصول۸۵۱0«0 2008(۰) ما بتللنات) عک یک بل12552 .نا متطلتمصصمک ر.نا.ظ بتاصممص1۳ ریگ متط7ه12۷ 
۰ 0۱۵1۱۵۹ ۲۵۵۵ 10۱۷۱۴۲۰۵۱۲ ۲۱۵۷۱۷۵۲۵ 0۶ ععهعهاه ماه 20 )2۲۷6۵ متس وععصعطاه 108مصمامتهه لمع دامصمطم لهاها 
۰ 16/[.100006۳9.2007 10.10 /1005://001:012 .282-286 

لمح مصصت اوع2۷ ۵0۴ ۲6۵۵۲ (2008) ,۲۱.۳۲ ,مامز:۲ عک .۷۲ ,م00عاطامظ ریا۳. ,۷۵1068 و.ت0).ظ م10 بای ,۱۷2۲228 
۵۵ .ت۱۷ وه موم د«محصتعل انهطفعظ ۵۶ مصتنهمها صفعا صم )صهلندمتاصه صه فه مصلهاواه [ 
11۰ 110://001.0۲2/10.4067/07ظ . 217-2217 :68 عم 

مج 06027 وممیت0عع متقممصعهز انطاه]۱۷ (2۵۵09) ۷۰ رعصع 2‏ و2 رعطصه!ا بلط معطفطه بیکو رمق و.ظ بقل نک ,۷۷2۵08۵ 
809-۰ :57 8 م۲۵ ۵۳0 امک مرول .وعتتهها ده ععصنطه طاً ساتمدوی اصدلتنرمتاصه فععصمطهم 
۰ (,0009://001.012/10 

40 0۵0۵11120۷۵ محصمو عم عطاقتم یی 20 0مه عنامتله 0۴ ۳۲۸6۵۲ م1 .(2017) .9 رتهععافق عک ریگ مطفط727021 
٩۱۵۲۵۵6. 0۱۲۵ 0۴ ۲۵۵0۵ 16610۳10108 ۵‏ عصتنا هه ۱0۵۵۱۵۵ کماحأم22 0۶ وم عاوامامهتم ]ما0۵ 
78-۰ :(4)2 ۷۱۸۵۱۱۱۵۱ 

ماصملنمتاصه ۵۶ ممتاه‌تگتم مه ممتتقامع1 060اع]1272۵ .(2011) یک رعصهناا۲ عک ر.ل۷ معظه۷۷ ب.و بثطو .۷ ,2202 
ک «امهو۱۵۱۵00 ۵0۴ ام ال .ص۵۵۵ ۳۱800 هه ,۱۳۳۴۳۱۰۳۱۳۲ ۶ه عصتامنی مصتاگله رها کاعوهه عاا۲عه۱0ع5 
۰ 20101. عمط .[/16 10۰10 /۳۸۱۵://:,01:0۲8 .191-196 :879 

انامه ۵۶ ممتاهاتعمف؟ .(1998) .۲ رصتاوطمصیاو 1 عک یت مطتا(ع 20۳۲ ریا مطهتلعمعط .۷ رعطاطامطاه ۷ ریا رعطهت۸2۵01 
356-0۰ :(40)4 6۱6۵ 5۵01۵766۵ ۸۵۱۵ 162۷۵5۰ ۲عحاحصام‌تاه طاً م2 521107110 اه فعطرمصم 

۵0 (0500۲1 ۸۵۵۱60) راوج مد ومعصعطه لقس16 2000(۰) .ویک محصتکا کی و1۷۷ روما ظ ر.گ ,71۷200۷10 
-۳۲6۵۵://001.0۲2/100.1111/[.1365 .1404-1408 :65 2062( ۳۵۵0 ۵۴ هو .ممنالدمم‌صصمی مضه متنمتافمتانا متاووتا 
92-6-62( 

376-۰ :(60)5 636۵۲6 ۵۹۲۵ ۵ 0۴66۵6 0۱۱۵ .۵101610111261 2 وه 96۵۵2۱۷6۵09 2001(۰) ٩9۰۲۰‏ ,7200206 
مها طا دزی مصه ۱۷۵۵6-108۵0 ۵ لصه ع8ه17-هنصمصصصصه مصتصقاهاوصمطم ۵۶ ممتامب 40ص تمتاصمنامع8 ,(1968) ۱۷۲۰ رتععامت2 
104/00۰ 10.1 /۵۹://001,0۲8 :365-374 :43 مامتا ۱۵۳۲ .عافتل تعطانط 
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